MIEDZYNAROD

CENTRUM

KONGRESOWE
Miedzynarodowe Centrum

Kongresow e, Katowice

Wyjagtkowe miejscenawyjgtkowewydarzenie

WCigz szukasz miejsca
na swoje wesele?

MCK Katowice oraz Masters Catering
oferujg SALE BALOWA zupetnie za darmo

- oferta dotyczy miesiecy LIPIEC i SIERPIEN

- dowolne dni jakie sobie zyczycie (dni tygodnia i weekendy)

- szereg ciekawych udogodnien jakich nie majg inne miejsca weddingowe
- pomoc Wedding Managera i organizacja slubu od Ado Z

- oferta bez granic i bezterminowa

- nowoczesna i nietuzinkowa architektura miejsca

masterscatering.com.pl
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..small details make a big difference...



OFERTA WESELNA

Idealne przyjecie weselne w salach balowych w Krakowie i okolicach
oraz najwyzszej jakosci produkty, z ktorych tworzymy niepowtarzalne menu

| OFERUJEMY:

*Wykwintne menu z bogactwem dan gtdwnych oraz zimnych i gorgcych przekasek

eProfesjonalna obstuge kelnerska
eEleganckie i nowoczesne dekoracje we wspotpracy z dekoratorami

MMOTERS

CATERING

Slubne SPA
dla Niej
NCEIERA i dla Niego
rocznice
Slubu
Atrakcyjne
ceny
menu

eVoucher na uroczystg kolacje dla Pary mtodej w rocznice Slubu w restauracji

*Mozliwos¢ zorganizowania wielu atrakcji kulinarnych podczas przyjecia
ePomoc przy organizacji wszelkich szczegotow zwigzanych z przyjeciem
*Znizki dla dzieci: do 3 lat gratis od 4 lat do 10 - 50%

ePetne i kompleksowe umeblowanie

*Krzesta z biatymi streczami lub pokrowcami

eProfesjonalna obstuga kelnerska i barmanska

*Najwyzszej jakosci sprzet cateringowy w Krakowie

Pozdrawiam, MASTERS CATERING SP.Z 0.0.
Marcin Cieslikowski Leona Petrazyckiego 12c/1
General Manager 30-399 Krakow

tel. +48 530 290 880
mc@masterscatering.com.pl

masterscatering.com.pl



MOTERS

| REKOMENDACIJE CATERING

Zapraszamy Panstwa do zapoznania sie z opiniami na temat przyjec, ktore zorganizowalismy:

% T F

S

Marta i Robert Petna elegancja, styl, profesjonalizm - wykwalifikowany personel MASTERSOW sprawit,

czerwiec 2015 ze nasze wesele byto dopetnieniem najwazniejszego dnia w naszym zyciu.

AsiaiJacek Wszystko wykonano tak jak ustalilismy. Potrawy byty Swieze, smaczne i estetycznie

wrzesier 2014 podane. Catos¢ gastronomii podawana na eleganckiej zastawie.

P. Kajkowscy Mielismy opieke i staty kontakt specjalisty do organizacji wesela, co pozwolito nam "spac

sierpien 2015 spokojnie" i bez nerwdw oczekiwad na te najwazniejszg uroczystosc w zyciu.

Ewelina i Przemystaw Bardzo dziekujemy za wspaniatg oprawe naszej uroczystosci, mitg i rzetelng obstuge,

pazdziernik 2015 wspaniate i smaczne positki. Zawsze bedziemy polecac wasze ustugi.

Pozdrawiam, MASTERS CATERING SP.Z O.0.
Marcin Cieslikowski Leona Petrazyckiego 12c/1
General Manager 30-399 Krakow

tel. +48 530 290 880
mc@masterscatering.com.pl

masterscatering.com.pl



| PAKIET BRAZOWY

| NA OBIAD

PRZYSTAWKA

* Ruloniki z szynki z satatka szparagowa

ZUPA

* Rosot z kury podawany
z makaronem domowym z kawatkami
miesa i marchewki

DANIE GEOWNE

* Ztocista piers z kurczaka z kostka

na sosie grzybowym z opiekanymi
ziemniakami w swiezym majeranku

i pieczonymi warzywami/sezonowymi

DESER

* Lody z owocami i bitg Smietana

KOSZT

220 PLN/osobe

| BUFET ZIMNYCH
PRZEKASEK

*Trio Sledziowe marinara

(Sledz w oleju po kaszubsku,

koreczki sledziowe,

sledzie w Smietanie z jabtkiem i ogorkiem)

*Dwa rodzaje pasztetu mysliwskiego z dzika
i zajgca

*Rolada z karkowki pieczonej z sosem tatarskim

*Schab faszerowany morelg i jabtkiem

*Tradycyjne wedliny (szynka wedzona,
szynka pieczona, wiejska kietbasa,
karkéwka wedzona)

*Tymbaliki wieprzowo-drobiowe
*Jaja faszerowane pastg borowikowa
*Safatka jarzynowa tradycyjna
*Satatka z tunczykiem

*Kulebiak z kapusta i grzybami
*Smalec domowy z jabtkiem i miesem

*Ogorek kiszony
*Pieczywo, masto

MMOTERS

CATERING

| SPECJALNOSC WIECZORU

*Roladki z wieprzowiny w sosie
sliwkowym podawane z kluskami
Slaskimi

| NA ZAKONCZENIE

¢ Barszcz czerwony z pasztecikiem

| BUFET SLODKI

eSernik z rodzynkami

eTarta gruszkowo-waniliowa
eCiasteczka makowe

* Szarlotka

eOwoce swieze filetowane

| NAPOJE

e Kawa

* Herbata

* Woda

¢ Wybor sokow

* Napoje gazowane oraz wody mineralne

Pozdrawiam,

Marcin Cieslikowski

General Manager

tel. +48 530 290 880
mc@masterscatering.com.pl

MASTERS CATERING SP.Z 0.0.
Leona Petrazyckiego 12¢/1
30-399 Krakow

Minimalna liczba gosci: 120 0séb

masterscatering.com.pl



MMOTERS

CATERING

| PAKIET SREBRNY |
| NA OBIAD | BUFET ZIMNYCH
PRZEKASEK
PRZYSTAWKA
SALATY

eCarpaccio z fososia na listkach rukoli,
dopieszczone sosem balsamicznym,
ptatkami parmezanu i maslana grzanka

*Safatka Capresse

*Satfatka Cezara z grillowanym
kurczakiem w sosie anchoise
*Satatka z salami, czerwonej fasoli,

ZUPA bambusa i kietkdw w sosie chili soja

*Zupa tajska z galangalem,
lis¢mi limonki i kurczakiem PRZEKASKIZIMNE

*Tymbaliki tradycyjne drobiowe

*Jaja faszerowane pastg borowikowa
*Asortyment ryb wedzonych

na sosie porto

*Wykwintne sery z owocami i bakaliami
*Wedliny rézne

*Miesa swojskie pieczone

*Dwa rodzaje pasztetu

(tradycyjny, z miodem i bakaliami)

*Noga tradycyjnie wedzona na postumencie
*Sakiewki z wedzonego tososia z kozim serkiem

DANIE GROWNE

eFaszerowane poledwiczki borowikami
i Swiezymi ziotami zapieczone z mozza-
-rellg, podawane na sosie z suszonych
pomidorow, ziemniakami puree

i suréwka z czerwonej kapusty

DESER

*Tarta cytrynowa z biatg czekolada
i kolendra z grejpfrutowym sorbetem

*Sosy do mies
epieczywo, masto, pikle, marynaty

KOSZT

245 PLN/osobe

| SPECJALNOSC WIECZORU

ePiers z kurczaka duszona na masle

cytrynowym serwowany na cieptej satatce

ze szparagow, marchwi, ziemniakow
lub

* Zrazy wieprzowe faszerowane skorka

z chleba, ogdrkiem, cebulg i suszong sliwka
podawane z peczakiem i grzybami w sosie
grzybowym

NA ZAKONCZENIE

*Ragu z dzika i wotowiny podawany
z duzy, ciepty czosnkowa grzanka

| BUFET S£ODKI

» Smietankowy sernik

* Mini babeczki z owocami
e Owoce sezonowe

¢ Szarlotka

* Makowiec

| NAPOJE

e Kawa
* Herbata
* Woda

¢ Wybor sokow
* Napoje gazowane oraz wody mineralne

Pozdrawiam,

Marcin Cieslikowski

General Manager

tel. +48 530 290 880
mc@masterscatering.com.pl

MASTERS CATERING SP.Z 0.0.
Leona Petrazyckiego 12¢/1
30-399 Krakow

Minimalna liczba gosci: 9o 0séb

masterscatering.com.pl



MOTERS

CATERING

| PAKIET SREBRNY II

| BUFET ZIMNYCH

| NA OBIAD | SPECJALNOSC WIECZORU
PRZEKASEK BUFET GRILLOWY
RYBY *£0so$ w miodzie i Swiezym imbirze
PRZYSTAWKA *Steki z indyka w marynacie miodowo
. . ePikantne sledzie w sosie pomidorowym -sojowej
*Rolada z kaczki nadziewana 0 A .
. . . . *Potmisek ryb wedzonych z moérz i jezior *Sataye z kurczaka uprzednio marynowane
chicken liver pate na sosie zurawinowym e : -
dobi kami eGalantyna z sandacza z bakaliami i w sosie orzechowym z chilli
zdobiona porzeczkami pianka paprykowa *Karkéwka marynowana po polsku z grilla
ZUPA MIESA *Ziemniaki pieczone w folii z ziotami
. . *Ogorek matosol ka ki
*Krem z biatych szparagow z ptatkami ) L ngre [MaToSOINY, Papryka Konserwows,
iqdatéw i ol ePieczona cielecina glazurowana pieczarki marynowane
migdatow 1oliwg tartym chrzanem *Wybor sosow do mies
eDwa rodzaje pasztetow *Satatka Szopska
DANIE GEOWNE *Wedliny staropolskie
*Wybor miesiwa pieczonego
*Cielecina faszerowana grzybami (karkowka, boczek, schab faszerowany, .
podawana z warzywami z grilla rostbef, szynka) | NA ZAKONCZENIE
i ziemniaczang napoleonka *Szynka faszerowana pikantna satatka «Zur na zakwasie z grzybkami
w ciescie francuskim ZJajkiem zatopiona w gaiarecie jajkiem i pieczong biatg kietbasa
SALATY IWARZYWA
DESER | BUFET StODKI
. - eTradycyjna polska satatka jarzynowa  Smietankowy sernik
*Pudding waniliowy z rabarbarowym *Satfata grecka z serem feta » Ciasto czekoladowe
sosem i karmelizowanym ananasem eQrientalna satata z kurczakiem ¢ Owoce sezonowe
e Szarlotka
DODATKI
*Duzy wybdr Swiezego pieczywa | NAPOJE
*Masto w trzech smakach e Kawa
KOSZT *Zestaw sosow do ryb i mies e Herbata
Swieze i marynowane warzywa e Woda
250 PLN/osobe " Wybor sokow .
* Napoje gazowane oraz wody mineralne
Pozdrawiam, MASTERS CATERING SP. Z 0.0. Minimalna liczba gosci: 9o osob
Marcin Cieslikowski Leona Petrazyckiego 12¢/1
General Manager 30-399 Krakow

tel. +48 530 290 880
mc@masterscatering.com.pl

masterscatering.com.pl



MMOTERS

CATERING

| PAKIET ZLOTY

| NA OBIAD

PRZYSTAWKA

*Kolorowa roladka z poledwiczki
wieprzowej i wtoskiej kapusty podana z
pietruszkowym pesto i rukolg

ZUPA

*Zupa krem z grzybow

z groszkiem ptysiowym

lub

*Tajska zupa galangalowa

z kurczakiem, trawa cytrynowa
i tajska bazylig

DANIE GEOWNE

*Grillowany stek z tososia na salsie
zmango i papryki, podawany z satatka
z roszponki, koprem wtoskim

i pestek dyni z ziotowg oliwg

DESER

*Torcik Smietankowy
z jagodami na sosie angielskim

KOSZT

279 PLN/osobe

| BUFET ZIMNYCH
PRZEKASEK

RYBY

*Rolada z sandacza ze szparagami
eTalerz ryb wedzonych

ePikantny poétmisek sledzi po cygarisku
* £0so$ marynowany podawany z oliwg
cytrynowa i salsg z imbirem i mango

MIESA
*Rolada z kaczki z rodzynkami

i sosem zurawinowym

eSchab faszerowany morelg i sliwka

z sosem koktajlowym

eTalerz z wedlin tradycyjnych wedzonych
*Wybor mies pieczystych

ePate drobiowe z konfiturg z czerwonej cebuli

SALATY IWARZYWA

eSatatka grecka z fetg w ziotach

eSatfatka nicejska

*Swieze warzywa (pomidory, ogérki, papryka)
ePikle (grzyby, ogorki, dynia)

PRZEKASKI

*Jaja faszerowane pastg borowikowa
*Sajgonki z warzywami po tajsku z kaczkg
i sosem hoisin

eSwiezo wypiekane pieczywo, masto i sosy
(chrzanowy, zurawinowy, musztardowy)

| SPECJALNOSC WIECZORU

*Kotleciki cielece z kostka na sosie
z grzybdw suszonych podawane
ze szparagami i pieczonym pomidorem

* Pieczony filet z sandacza z parmezanowa
kruszonka podany na goracej satatce z
pomidorkéw chery i bazylii

| NA ZAKONCZENIE
*Barszcz czerwony z pasztecikiem

| BUFET SLODKI

*Torcik malibu na ciemnym
biszkopcie

*Tarta owocowa

*Pucharki z panna cotta truskawkowa
i sosem z limonki

*Owoce $wieze filetowane

| NAPOJE

* Kawa

* Herbata

* Woda

¢ Wybor sokow
* Napoje gazowane oraz wody mineralne

Pozdrawiam,

Marcin Cieslikowski

General Manager

tel. +48 530 290 880
mc@masterscatering.com.pl

MASTERS CATERING SP.Z 0.0.
Leona Petrazyckiego 12¢/1
30-399 Krakow

Minimalna liczba gosci: 9o 0séb

masterscatering.com.pl



| PAKIET PLATYNOWY
| NA OBIAD

PRZYSTAWKA

* Tradycyjny pieczony pasztet z dziczyzny
z chutney zurawinowym

lub
* Plasterki Swiezego fososia (gravadlax)

| BUFET ZIMNYCH
PRZEKASEK

*Pate z kaczki z domowa konfiturg

z moreli i zurawiny

*Pieczona karkdwka w majeranku

z sosem tatarskim

*Schab faszerowany sliwka i zurawinami

marynowanego w sake i ziotach azjatyckich .goladka drobiowa z zielonym pieprzem

(trawa cytrynowa, liscie kafiru)

ZUPA
*Krem z cukinii z curry, kminem rzymskim
kolendrg i pistacjami
lub
* Consomme z grzybow lesnych
z warzywami i tezka kwasnej Smietany
DANIE GEROWNE
¢ Rolada cieleca z truflami w naturalnym

sosie podana z satatkg ze szpinaku z
miodowym winegretem i ziemniakami

lub

* Pieczona kaczka lub ges po staropolsku
z karmelizowanym jabtkiem, kapusta
czerwona z rodzynkami, ziemniakami

Z sosem pieczeniowo-pomaranczowym

DESER

¢ Lody czekoladowo-chatwowe podane ze
Swiezymi owocami

KOSZT

269 PLN/osobe

i sosem z czerwonego grejpfruta
*Talerz wedlin i kietbas - suszonych
regionalnych

*Tarta z wedzonego kurczaka i sera
*Miesa pieczone tradycyjne z sosami
*Schab po warszawsku z satatka
chrzanowa w galarecie

*£0s0$ marnowany w kolorowym pieprzu
*Sledzie w zalewie octowej z jogurtem

i jabtkiem

*Sledzie po cygarisku w salsie pomidorowe;
«Jaja faszerowane pasta z borowikow
*Tymbaliki z kurczakiem i matzami

*Deska serow Polskich (ser owcze krowie
twarde i miekkie)

*Mix safat z wedzonym Halibutem

i owocami cytrusowymi

*Satata Grecka

*Mozzarella z pomidorami i sosem pesto
*Swieze warzywa (pomidory, ogérki, papryka)
*Pikle (grzyby, ogorki, dynia)

*Pieczywo, masto i sosy w trzech smakach
(ziotowe, czosnkowe, koktajlowe)

MMOTERS

CATERI

N G

| SPECJALNOSC WIECZORU

e Fantazja Barbecue - grillowana karkowka,
poledwiczka wieprzowa i filet z indyka
podane z grillowanymi warzywami i sosem
barbecue oraz bagietka czosnkowa

oraz

*Grillowany kurczak podawany z tzatzikami,
szpiankowymi gnochi i pieczong papryka

| NA ZAKONCZENIE
* Bogracz wotowy

| BUFET SODKI

* Smietankowy sernik

e Szarlotka

eCiasto bananowe

* Mini babeczki z owocami
* Owoce

e Creme brulee

* Smietankowy sernik

| NAPOJE

* Kawa

* Herbata

* Woda

¢ Wybor sokow

* Napoje gazowane oraz wody mineralne

Pozdrawiam,

Marcin Cieslikowski

General Manager

tel. +48 530 290 880
mc@masterscatering.com.pl

MASTERS CATERING SP.Z 0.0.
Leona Petrazyckiego 12¢/1
30-399 Krakow

Minimalna liczba gosci: 9o 0séb

masterscatering.com.pl



MMOTERS

CATERING

| UROCZYSTY OBIAD I | czas trwanias h

| BUFET ZIMNYCH

| NA OBIAD _ | NAPOJE
PRZEKASEK i SALATEK
PRZYSTAWKA . Pas’ztet domowy z zurawing * Kawa
¢ Wysmienita szynka z chrzanem ¢ Herbata
eTorcik z matiasa z musem chrzanowo-  « Kabanos *Woda
-jabtkowym podawany z salsg e Pieczony filet z indyka ¢ Wybor sokéw owocowych
ogorkowo-paprykowg * Sledzie w smietanie
e Satatka z brokutow
ZUPA ¢ Tradycyjna polska satatka jarzynowa
* Cappuccino borowikowe z tazankami * Bukiet satat z warzywami i serem
greckim skropiony sosem vinegrett
DANIE GEOWNE * Wybdr pieczywa/masto
* Zawijane zrazy schabowe w delikatnym
sosie pieczeniowo-winnym podane z
ziemniakami i bukietem satat
DESER
¢ Krucha tarta z marynowanymi w
Amaretto suszonymi sliwkami i powidtami
z polskich wegierek oraz prazonymi
migdatami, podana z waniliowymi lodami
KOSZT
170 PLN/osobe
Pozdrawiam, MASTERS CATERING SP. Z 0.0. Minimalna liczba gosci: 120 0séb
Marcin Cieslikowski Leona Petrazyckiego 12c/1
General Manager 30-399 Krakow

tel. +48 530 290 880
mc@masterscatering.com.pl

masterscatering.com.pl



MOTERS

CATERING

| UROCZYSTY OBIAD Il | czas trwanias h

| BUFET ZIMNYCH

| NA OBIAD _ | NAPOJE
PRZEKASEK i SALATEK
PRZYSTAWKA * Pasztet domowy z Zurawing * Kawa
* Wedliny z naszej wedzarni (karczek, * Herbata
¢ Carpaccio - cienko krojone ptatki indyk, kietbasa wiejska) o Woda
aromatycznej wotowiny, skropione oliwg z -« $ledzie w oleju po wiejsku * Wybdr sokéw owocowych
oliwek i octem winnym oraz posypane * Koreczki serowe z winogronami
ptatkami parmezanu o Satatka z pora i kukurydzy
¢ Bukiet satat z warzywami i serem
ZUPA greckim skropiony sosem vinegrett
« Krem z cukinii z ptatkami migdatowymii ~ * Wybor pieczywa/masto
kremem balsamicznym
DANIE GEOWNE
* Antrykot z kurczaka duszony na masle
cytrynowym, serwowany na cieptej
satacie, ze szparagow, marchewki,
ziemniakow i szalotki
DESER
e Strudel jabtkowy z lodami waniliowymi
KOSZT
170 PLN/osobe
Pozdrawiam, MASTERS CATERING SP. Z 0.0. Minimalna liczba gosci: 120 0séb
Marcin Cieslikowski Leona Petrazyckiego 12c/1
General Manager 30-399 Krakow

tel. +48 530 290 880
mc@masterscatering.com.pl

masterscatering.com.pl



MMOTERS
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| ALKOHOLE
WINO OPEN BAR 50 PLN
Nos Racines Sauvignon Blanc 49 PLN o,751.  Wino Aldeia Saloia biate
Wino Aldeia Saloia czerwone

Nos Racines Merlot 49 PLN o,75l.  Wodka czysta:

- Wyborowa
Aldeia Saloia Azueira white - szczegdlnie polecane 42 PLN o,75l. - Krupnik

- lub inna w powyzszym segmencie
Aldeia Saloia Azueira red - szczegodlnie polecane 42 PLN o,75l.

WODKA WESELNA

Cytryndwka wtasnej produkgji

PLN l.
PRZYKLADOWY OPEN BARW TRAKCIE TRWANIA PRZYJECIA >9 o>

House wine ( biate i czerwone ) Pa m | QtaJ|

Piwo beczkowe (Zywiec)
Wodka Finlandia

Wédka Cytryndwka géralska z miodem Kazde wesele jestinne

Whisky Johnnie Walker Red lub Ballantines Fines Inne Wymaga)nia
Gin Seagram'’s Inne pytania
Campari Inne miejsca

Martini bianco, exstra dry Rézne budzety

Bacardi Superior )
jestesmy elastyczni

menu mamy nieograniczone

cosmopolitan (wodka, cointreau, sok zurawinowy, limonka, cukier)
mozna dowolnie konfigurowac menu

mojito (rum, limonka, cukier brgzowy/syrop cukrowy, woda gaz/sprite)
tatanka (zubrowka, sok jabtkowy)
cuba libre (limonka, rum, cola)
gin z tonikiem (gin, tonik, limonka)

wpadnijcie do nas na kawe
i omowmy co potrzebujecie

Koszt 8o PLN/os - cena zawiera LEDOWY BAR oraz obstuge barmaniska baru

Pozdrawiam, MASTERS CATERING SP.Z 0.0.
Marcin Cieslikowski Leona Petrazyckiego 12c/1
General Manager 30-399 Krakow

tel. +48 530 290 880
mc@masterscatering.com.pl

masterscatering.com.pl



MMOTERS

CATERING

| Dodatkowe atrakcje

Na zyczenie Gosci przygotujemy :

KROTKI KOKTAJL NA POWITANIE
29 PLN/osoba

(istnieje mozliwos¢ wymiany za
przystawke w wybranym menu
weselnym)

DESKA Z SERAMI
5 PLN/osoba

PIECZONY UDZIEC WIEPRZOWY LUB
PROSIE
25 PLN/osoba minimum dla 50 osob

STOL STAROPOLSKI
5 PLN/osoba

FONTANNA CZEKOLADOWA
550 PLN

Tosty z Pesto, suszonymi pomidorami i parmezanem

Mini tarty ze szpinakiem, mozzarellg i pomidorem

Crostini z teryna z pomidordw i kozim serem

Francuskie krazki zapiekane z anchois i zottym serem
Tiftele z miesa drobiowego z imbirem na trawie cytrynowej
Krewetki w panierce azjatyckiej na drewnianych szpadkach

Dwa rodzaje sera plesniowego,
dwa rodzaje sera twardego zottego, ser wedzony,
owoce suszone, orzechy, krakersy, bagietka, sos zurawinowy

Pieczony udziec wieprzowy lub prosiak serwowany przez kucharza

Wedzona szynka, kietbasa wiejska, kaszanka, salceson, szynka wisniowa, kietbasa
podsuszana, smalec z jabtkiem i wedzonkg, ogorki, kietbasa Lisiecka, pstrag Ojcowski
kapusta kiszona, ciemne pieczywo

| DODATKOWE INFORMACIE

Celem przygotowania oferty szytej na miare, proponujemy spotkanie na terenie miasta Krakow lub Katowice,
podczas ktorego poznamy Panstwa oczekiwania, dzieki czemu bedziemy mogli przedstawic

petniejszg oferte.

SERDECZNIE ZAPRASZAMY!

masterscatering.com.pl
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