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CENA

29,00
zt/os

Kawa podawana z ekspresu (kawa Fair Trade)

Herbata i ziota BIO

Woda mineralna gazowana i niegazowana

Soki naturalne 100% (pomaranczowy i jabtkowy)

Mleko zwierzece i roslinne, midd, cytryna, stodzik

Cukier biaty, cukier bragzowy, syropy do kaw i herbat Mount Caramel
Napoje gazowane: Pepsi, Mirinda, 7up

CENA

10,00
zt/os

Wino musujace na powitanie wszystkich Gosci
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KOSZT

110,00 ZUPA DOWYBORU

zt/os Zupa Krem z pomidorow ze swieza bazylig
Zupa ziemniaczana z maslakami i wedzonym bekonem
Zupa boczniakowa z ciecierzycg prazonym ,parmezanem, rukola i kaparami
I DANIE DOWYBORU
Roladka z indyka z bekonem i kaparami podawana z puree z batatow, sosem z zielonego pieprzu, pieczong marchewka i kurkami
Smazone poledwiczki wieprzowe z warzywami w czerwonym winie, podawane z zielonymi kopytkami i sosem borowikowym
DESER DO WYBORU
Tarta czekoladowa z rabarbarem i sosem waniliowym
Lawendowy créme brilée podawany z karmelizowanymi ananasami

KOSZT

125,00

zt/os

ZUPADOWYBORU

Krem z grzybow lesnych z estragonem i kluseczkami potfrancuskimi

Thom Kha z kurczakiem, warzywami, bambusem, grzybami mun, groszkiem i trawg cytrynowa
Krem z pomaranczy aromatyzowany korgcynamenu z wiejska smietangleniwymi kluskami

I DANIE DOWYBORU

Rolada z kaczki faszerowana jabtkami’i wedzong-sliwka podawana na kapuscie czerwonej z karmelizowanym jabtkiem, kluskami-slgskimi i sosem boréwkowym
Grillowany stek z tososia w miodzie i-sosie sojowym podawany z pikantng salsa z mango; szpinakowymi-gnocchi.i chrupkimi-warzywamipo tajsku

DESER DO WYBORU
Torcik malibu z jagodowymi refleksami i mascarpone z sosem z karmelizowanych grejpfrutow
Owalny torcik marakuja, sos mango, gorzkie kakao



KOSZT

90,00
zt/os
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Dania gorgce

Wotowina Jana lll Sobieskiego w sosie grzybowym
Dorsz marynowany w lisciach limonki i trawie cytrynowej na sosie limonkowo-bazyliowym
Pierogi z kapusta i grzybami w sosie mastowym z czarnym pieprzem

Warzywa grillowane skropione oliwg z oliwek
Pieczone mini ziemniaczki w $wiezych ziotach i czosnku, lekko duszone w oliwie z oliwek
Ryz z zielonym groszkiem

Dania zimne

Safata lodowa z rukoly, pomidorami, oliwkami, mozzarellg i pieczonymi burakami

Satatka ze Swiezym szpinakiem, warzywami i chrupigcym bekonem

Satatka z pomidorow, ogorkow, paprykii czerwonej cebuli z natka pietruszki, cytryng i oliwg
Tarta z porami i pieczarkami

Quiche z kurkami, zéttym serem i cebulg cukrowa

Marynowane poledwiczki z dzika na salsie z marynowanych opienkow z jezynami

i miodem czeresniowym

Polskie miesa pieczyste (karkowka, szynka, boczek)

Pieczony roastbeef podawany na sosie orzechowo-klonowym z truskawkami

Lekkie galaretki drobiowe z winogronowym vinaigrette i warzywami

Roladki z sera Feta zawijane w szpinakowego nalesnika podawanez grillowanymi szparagami;
fenkutem, puree z zielonego groszku i sosem holenderskim

Szpinakowe, zielone nalesniki z serkiem mascarpone podawane z pomidorami concasse

i szynka parmenska na jogurtowym sosie z pikantng maling

Spring rolls z warzywami i guacamole

Bufet stodki

Mus czekoladowo-porzeczkowy

Tarta-mascarpone z malinami

Krem z biatej czekolady z truskawkamiimusem mango
Panna cotta z zurawinami

Babeczki kajmakowo-czekoladowe

KOSZT

90,00
zt/os

Dania gorgce

Kofta wieprzowo-wotowa z pastg ajwar i Swiezg mietg
£oso0s na sosie kokosowym z mango, chilii pak choi
Wegetaranski makaron udon z warzywami, mlekiem kokosowym i sosem sojowym

Ziemniaki Boulangere
Pieczone baktazany z pomidorami i kaszg kus-kus
Kluseczki szpinakowe z mastem

Dania zimne

Satata lodowa z rukolg i roszponka

Polskie miesa pieczyste (karkdwka, szynka, boczek)

Satatka Horiatiki z greckim sera feta, swiezych warzyw i oliwek

Satata Cezar z rzymskiej sataty, grillowanego kurczaka, sosem anchois i parmezanem
Tarta ze szparagami i rukolg

Tarta z pomidorami, mozarellg, szpinakiem i szynka parmeniska

Pescaccio z tososia marynowane w limonce z miodem podane z prazonymi pestkami dynii,
rukolg, kremowym, kozim serem i ogérkowo-kolendrowa salsa

Crostini z tatarem z pieczonego baktazana z kolendrg i pastg orzechowa

Grillowany baktazan z pasta orzechowa i owocami granatu

Kulki melona marynowane w porto z szynka parmenska

Satay drobiowy z orzechami i pastg orzechowo-sojowa ze $wiezg kolendra

Ser camembert z figg-i melonem

Desery

Ciasto rabarbarowe

Mus z biatej czekolady z melonem i kokosanka

Torcik jagodowy, gorzka czekolada, sos jagodowy

Mascarpone z biatg czekoladg, z ciasteczkiem sezamowym i sliwkami
Szampansko truskawkowe parfait na sosie koniakowym



KOSZT

80,00
zt/os
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Dania gorgce

Chilli con carne z wotowing, warzywami i fasolg podawane z tortilla
Weganskie ragou z baktazana i boczniakow podawane z chlebem pita

Dania zimne

Safata lodowa z rukolg, pomidorami, oliwkami, mozzarellg i pieczonymi burakami

Satatka ze swiezym szpinakiem, warzywami i chrupigcym bekonem

Satatka z pomidorow, ogdrkow, papryki i czerwonej cebuli z natka pietruszki, cytryng i oliwg
Tarta z porami i pieczarkami

Quiche z kurkami, zottym serem i cebulg cukrowa

Marynowane poledwiczki z dzika na salsie z marynowanych opiefkéw z jezynami

i miodem czeresniowym

Polskie miesa pieczyste (karkowka, szynka, boczek)

Pieczony roastbeef podawany na sosie orzechowo-klonowym z truskawkami

Lekkie galaretki drobiowe z winogronowym vinaigrette i warzywami

Roladki z sera Feta zawijane w szpinakowego nalesnika podawane z grillowanymi szparagami,
fenkutem, puree z zielonego groszku i sosem holenderskim

Szpinakowe, zielone nalesniki z serkiem mascarpone podawane z pomidorami concasse

i szynka parmenska na jogurtowym sosie z pikantng maling

Spring rolls z warzywami i guacamole

Bufet stodki

Mus czekoladowo-porzeczkowy

Tarta mascarpone z malinami

Krem z biatej czekolady z truskawkami i musem mango
Panna cotta z zurawinami

Babeczki kajmakowo-czekoladowe

KOSZT

80,00
zt/os

Dania gorgce

Gulasz wotowy z wedzonymi sliwkami i grzybami lekko duszony w czerwonym winie z jatowcem
Gulasz weganski z warzywami i mleku kokosowym z ziotami, bambusem i ryzem jasminowym

Dania zimne

Satata lodowa z rukolg i roszponka

Polskie miesa pieczyste (karkowka, szynka, boczek)

Satfatka Horiatiki z greckim sera feta, swiezych warzyw i oliwek

Satata Cezar z rzymskiej sataty, grillowanego kurczaka, sosem anchois i parmezanem
Tarta ze szparagami i rukolg

Tarta z pomidorami, mozarellg, szpinakiem i szynkg parmenska

Pescaccio z Lososia marynowane w limonce z miodem podane z prazonymi pestkami dynii,
rukola, kremowym, kozim serem i ogérkowo-kolendrowg salsg

Crostini z tatarem z pieczonego bakfazana z kolendrg i pastg orzechowa

Grillowany baktazan z pasta orzechowg i owocami granatu

Kulki melona marynowane w porto z szynkg parmenska

Satay drobiowy z orzechami i pasta orzechowo-sojowa ze swiezg kolendra

Ser camembert z figg i melonem

Desery

Ciasto rabarbarowe

Mus z biatej czekolady z melonem i kokosanka

Torcik jagodowy, gorzka czekolada, sosjagodowy.

Mascarpone z biatg czekoladg, z ciasteczkiem sezamowym-i-$liwkami
Szampansko truskawkowe parfait-na sosie koniakowym
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