


MOTERS

CATERING

na kolejnych stronach znajdziecie menu
wraz z obstugg Kelnerska, dekoracjami,
meblami, napojami -




ODia

ZUPA
Krem gruszkowo-pietruszkowy z pianka pistacjowa

DANIE GEOWNE

Udo gesi zatorskiej [confit| podane z racuchami z maslanki
i miodu akacjowego z gruszkowo-buraczanym gratin
i porzeczkami

DESER

Pomaranczowy creme brulee,
czekoladowo-migdatowy krokant, owoce

KOSZT

99 PLN/osoba

MOTERS

CATERING

ZWYCIEZCA MP POWER AWARDS 2018
W KATEGORII DOSTAWCA CATERING

PRZYSTAWKA

Prosciutto z melonem, parmezanem i musem wasabi na lesnej gatgzce

ZUPA
Rosot z makaronem, marchewkg i natka pietruszki

DANIE GROWNE

Grillowany stek z tososia w miodzie i sosie sojowym
podawany z pikantng salsg z mango, quinoa i chrupkimi warzywami po tajsku

DESER

Krem z czarnej czekolady z musem z mango,
ptatkami czarnej czekolady i malinami

KOSZT

110 PLN/osoba

Zrezygnuj z deseru i zaoszczedz 10 PLN/os



ZWYCIEZCA MP POWER AWARDS 2018
W KATEGORII DOSTAWCA CATERING

PRZYSTAWKA PRZYSTAWKA

Pomidor marynowany w wiosennym sosie ze $wiezych ziét z dodatkiem koziego sera Grillowany filet z kaczki z figami, kolorowymi satatami i miodowym winegretem
ZUPA ZUPA

Delikatna zupa szparagowa z serem Stilton i ciasteczkami szpinakowymi Fioletowa, rybna zupa z dorszem, kolendrg i chrupigcymi warzywami
DANIE GEOWNE DANIE GROWNE

Policzki wotowe duszone w czerwonym winie z maslakami i cebulg | mus z brukwi Gnocchi z suszonymi pomidorami, czarnymi oliwkami i sSwiezym szpinakiem
| pieczone i karmelizowane w miodzie buraki | sos wino | figi podawane z roladka z kurczecia faszerowana grzybami

DESER DESER

Torcik malinowy, biata czekolada, wanilia, Sernik NY na zimno, wanilia, gorzka czekolada, gruszki,

sos malinowy, marakuja szafran, tymianek, chilli

KOSZT KOSZT

115 PLN/osoba 115 PLN/osoba

Zrezygnuj z deseru i zaoszczedz 10 PLN/os Zrezygnuj z deseru i zaoszczedz 10 PLN/os



KOSZT

69 PLN/osoba

KOSZT

29 PLN/osoba

zimna ptyta do obiadu

Satatka Horiatiki z greckim sera feta, swiezych warzyw i oliwek

Safatka z biatej i czerwonej rzodkiewki z jabtkami, z6ttym serem i brokutami
podana w lekkim sosie jogurtowo-Smietanowym ze szczypiorkiem

Satatka tradycyjna jarzynowa

Wedliny staropolskie (szynka wedzona)

Wybor miesiwa pieczonego (karkéwka, schab faszerowany, szynka)

Bruschetta z pomidorami i Swiezg bazylig delikatnie oprészona parmezanem
Pomidor marynowany w emulsji bazyliowo -czosnkowej z dodatkiem koziego sera
Tymbaliki drobiowe z warzywami

Grillowany tosos w teriyaki na salsie ogorkowej z melonem i jalapeno

Jaja faszerowane pastg borowikowa

Tarta gruszkowo serowa z zurawing

Sery zétte (3 rodzaje)

Sery plesniowe (3 rodzaje)

Duzy wybdr swiezego pieczywa (ciemne, jasne, bezglutenowe)
Masto w trzech smakach

Zestaw sosow do mies

Swieze warzywa (pomidory, ogérki, papryka)

Pikle (grzyby, ogorki, dynia)

Tarta owocowa z mascarpone i malinami
Czekoladowe brownie z chilli i ptatkiem soli
Ciasto marchewkowe

Owoce filetowane

MOTERS

CATERING

ZWYCIEZCA MP POWER AWARDS 2018
W KATEGORII DOSTAWCA CATERING

Satfata Cezara z grillowanym kurczakiem, grzankami, parmezanem i anchovies
Satatka warstwowa z seleram naciowym, kukurydzg, ananasem szynkga sojows,
groszkiem, jajkiem i ziotami zaprawiona jogurtem

Tradycyjna satatka jarzynowa z majonezem

Wedliny staropolskie (szynka wedzona)

Wybér miesiwa pieczonego (karkdwka, schab faszerowany, szynka)

Pieczone szparagi z pomidorami, groszkiem zielonym i oliwa z oliwek

Mini tarta z cukinia, baktazanem, pomidorami z kietkami rzodkiewki

Melon z szynkg parmeniska

Tarta z kurkami i duszonym porem

Hummus z warzywami, oliwg i Swiezg kolendra

Baktazan pieczony z pastg orzechowg, granatem i karmelizowanym burakiem
Sery zétte (3 rodzaje)

Sery plesniowe (3 rodzaje)

Duzy wybdr swiezego pieczywa (ciemne, jasne, bezglutenowe)
Masto w trzech smakach

Zestaw sosow do mies

Swieze warzywa (pomidory, ogérki, papryka)

Pikle (grzyby, ogorki, dynia)

Tarta sliwkowa z kruszonka i cukrem pudrem

Sernik lukrowany ze skorka pomaranczowa i rodzynkami
Jabtecznik z zapiekang bezg i cynamonem

Owoce filetowane



danie po obiedzie PHOTES

ZWYCIEZCA MP POWER AWARDS 2018
W KATEGORII DOSTAWCA CATERING

Rolada wotowa faszerowana foie gras i suszong sliwka podawana z fasolg Krewetki smazone na masle homarowym skropione ostrygowym
szparagowa i szalotka z ziemniakiem fondant i sosem winno-pieprzowym sosem, mietq i piri-piri podane z makaronem pappardelle
KOSZT KOSZT

49 PLN/osoba 29 PLN/osoba

Kurczak curry w mleku kokosowym z pedami bambusa, Barszcz czerwony na zakwasie z krokietem
groszkiem zielonym, brokutami i grzybami mun

KOSZT KOSZT
lub

Boeuf Stroganow 14 PLN/osoba 12 PLN/osoba



napojei alkohol

KOSZT

20,00
Kawa podawana z ekspresu (kawa Fair Trade) zt/os
Herbata i ziota BIO
Woda mineralna gazowana i niegazowana

Mleko zwierzece i roslinne, midd, cytryna, stodzik
Cukier biaty, cukier bragzowy, syropy do kaw i herbat Mount Caramel

KOSZT

35,00

Kawa podawana z ekspresu (kawa Fair Trade) ztos

Herbata i ziota BIO

Woda mineralna gazowana i niegazowana
Naturalne soki slow food - ttoczone na zimno:
- jabtko-szpinak-limeta

- jabtko-malina

- pomarancza

- napoje gazowane

Mleko zwierzece i rodlinne, midd, cytryna, stodzik
Cukier biaty, cukier bragzowy, syropy do kaw i herbat Mount Caramel

MOTERS

CATERING

ZWYCIEZCA MP POWER AWARDS 2018
W KATEGORII DOSTAWCA CATERING

KOSZT

29,00
Kawa podawana z ekspresu (kawa Fair Trade) zt/os
Herbata i ziota BIO
Woda mineralna gazowana i niegazowana
Soki naturalne 100%

Mleko zwierzece i roslinne, midd, cytryna, stodzik
Cukier biaty, cukier brgzowy, syropy do kaw i herbat Mount Caramel

KOSZT

49,00

. o zt/os
Woda mineralna gazowana i niegazowana

Naturalne soki slow food - ttoczone na zimno:
- jabtko-szpinak-limeta

- jabtko-malina

- pomarancza

- napoje gazowane

Wino biate
Wino czerwone
Wino bezalkoholowe



ZWYCIEZCA MP POWER AWARDS 2018
W KATEGORII DOSTAWCA CATERING




ODia

ZUPA
Krem gruszkowo-pietruszkowy z pianka pistacjowa

DANIE GEOWNE

Udo gesi zatorskiej [confit| podane z racuchami z maslanki
i miodu akacjowego z gruszkowo-buraczanym gratin
i porzeczkami

DESER

Pomaranczowy creme brulee,
czekoladowo-migdatowy krokant, owoce

KOSZT

59 PLN/osoba

MOTERS

CATERING

ZWYCIEZCA MP POWER AWARDS 2018
W KATEGORII DOSTAWCA CATERING

PRZYSTAWKA

Prosciutto z melonem, parmezanem i musem wasabi na lesnej gatgzce

ZUPA
Rosot z makaronem, marchewkg i natka pietruszki

DANIE GROWNE

Grillowany stek z tososia w miodzie i sosie sojowym
podawany z pikantng salsg z mango, quinoa i chrupkimi warzywami po tajsku

DESER

Krem z czarnej czekolady z musem z mango,
ptatkami czarnej czekolady i malinami

KOSZT

89 PLN/osoba

Zrezygnuj z deseru i zaoszczedz 10 PLN/os



ODia

PRZYSTAWKA

Pomidor marynowany w wiosennym sosie ze $wiezych ziét z dodatkiem koziego sera

ZUPA
Delikatna zupa szparagowa z serem Stilton i ciasteczkami szpinakowymi

DANIE GEOWNE

Policzki wotowe duszone w czerwonym winie z maslakami i cebulg | mus z brukwi
| pieczone i karmelizowane w miodzie buraki | sos wino | figi

DESER

Torcik malinowy, biata czekolada, wanilia,
sos malinowy, marakuja

KOSZT

89 PLN/osoba

Zrezygnuj z deseru i zaoszczedz 10 PLN/os

MOTERS

CATERING

ZWYCIEZCA MP POWER AWARDS 2018
W KATEGORII DOSTAWCA CATERING

PRZYSTAWKA

Grillowany filet z kaczki z figami, kolorowymi satatami i miodowym winegretem

ZUPA
Fioletowa, rybna zupa z dorszem, kolendrg i chrupigcymi warzywami

DANIE GEOWNE

Gnocchi z suszonymi pomidorami, czarnymi oliwkami i Swiezym szpinakiem
podawane z roladka z kurczecia faszerowana grzybami

DESER

Sernik NY na zimno, wanilia, gorzka czekolada, gruszki,
szafran, tymianek, chilli

KOSZT

89 PLN/osoba

Zrezygnuj z deseru i zaoszczedz 10 PLN/os



KOSZT

59 PLN/osoba

KOSZT

25 PLN/osoba

zimna ptyta do obiadu

Satatka Horiatiki z greckim sera feta, swiezych warzyw i oliwek

Safatka z biatej i czerwonej rzodkiewki z jabtkami, zéttym serem i brokutami
podana w lekkim sosie jogurtowo-Smietanowym ze szczypiorkiem

Satatka tradycyjna jarzynowa

Wedliny staropolskie (szynka wedzona)

Wybor miesiwa pieczonego (karkéwka, schab faszerowany, szynka)

Bruschetta z pomidorami i Swiezg bazylig delikatnie oprészona parmezanem
Pomidor marynowany w emulsji bazyliowo -czosnkowej z dodatkiem koziego sera
Tymbaliki drobiowe z warzywami

Grillowany tosos w teriyaki na salsie ogorkowej z melonem i jalapeno

Jaja faszerowane pastg borowikowa

Tarta gruszkowo serowa z zurawing

Sery zétte (3 rodzaje)

Sery plesniowe (3 rodzaje)

Duzy wybdr swiezego pieczywa (ciemne, jasne, bezglutenowe)
Masto w trzech smakach

Zestaw sosow do mies

Swieze warzywa (pomidory, ogérki, papryka)

Pikle (grzyby, ogorki, dynia)

BUFET StODKI

Tarta owocowa z mascarpone i malinami
Czekoladowe brownie z chilli i ptatkiem soli
Ciasto marchewkowe

Owoce filetowane

MOTERS

CATERING

ZWYCIEZCA MP POWER AWARDS 2018
W KATEGORII DOSTAWCA CATERING

Safata Cezara z grillowanym kurczakiem, grzankami, parmezanem i anchovies
Satatka warstwowa z seleram naciowym, kukurydzg, ananasem szynkga sojows,
groszkiem, jajkiem i ziotami zaprawiona jogurtem

Tradycyjna satatka jarzynowa z majonezem

Wedliny staropolskie (szynka wedzona)

Wybér miesiwa pieczonego (karkdwka, schab faszerowany, szynka)

Pieczone szparagi z pomidorami, groszkiem zielonym i oliwa z oliwek

Mini tarta z cukinia, baktazanem, pomidorami z kietkami rzodkiewki

Melon z szynkg parmeniska

Tarta z kurkami i duszonym porem

Hummus z warzywami, oliwg i Swiezg kolendra

Baktazan pieczony z pastg orzechowg, granatem i karmelizowanym burakiem
Sery zétte (3 rodzaje)

Sery plesniowe (3 rodzaje)

Duzy wybdr swiezego pieczywa (ciemne, jasne, bezglutenowe)
Masto w trzech smakach

Zestaw sosow do mies

Swieze warzywa (pomidory, ogérki, papryka)

Pikle (grzyby, ogorki, dynia)

BUFET StODKI

Tarta sliwkowa z kruszonka i cukrem pudrem

Sernik lukrowany ze skérka pomararnczows i rodzynkami
Jabtecznik z zapiekang bezg i cynamonem

Owoce filetowane



danie po obiedzie PHOTES

ZWYCIEZCA MP POWER AWARDS 2018

Roladka wotowa faszerowana foie gras i suszona sliwkg podawana z fasola
szparagowa i szalotka z ziemniakiem fondant i sosem winno-pieprzowym

KOSZT

39 PLN/osoba

Kurczak curry w mleku kokosowym z pedami bambusa,
groszkiem zielonym, brokutami i grzybami mun

KOSZT

14 PLN/osoba

lub

Boeuf Stroganow

W KATEGORII DOSTAWCA CATERING

Krewetki smazone na masle homarowym skropione ostrygowym
sosem, mietyq i piri-piri podane z makaronem pappardelle

KOSZT

29 PLN/osoba

Barszcz czerwony na zakwasie z krokietem

KOSZT

12 PLN/osoba



ZWYCIEZCA MP POWER AWARDS 2018
W KATEGORII DOSTAWCA CATERING

bestseller



obia PHSTERS

ZWYCIEZCA MP POWER AWARDS 2018
W KATEGORII DOSTAWCA CATERING

PRZYSTAWKA DODATKI DO DAN GEOWNYCH

Carpaccio z pieczonego buraka z szynka parmeniska, stonecznikiem, kietkami Kluski $laskie z okrasg wegariska z biatej fasoli i cebuli x 10

roladkq z baldazana z pasty orzechowq x5 Mtode ziemniaki z koperkiem i mastem x 10

Plastry grillowanego dorsza podawane na pikantnej salsie pomidorowej z bazyliowa ) o )
emulsjg x 15 Duszone pieczarki w smietanie x 10

Warzywa grillowane w oliwie z oliwek ze swiezymi warzywami x 10

ZUPA
Krem szparagowy z listkami botwiny i chipsem z bekonu x 1
paragowy Y p 5 DESER
Rosot domowy z makaronem, marchewka i natka pietruszki x 15 Torcik malinowy, biata czekolada, wanilia, sos malinowy, marakuja x 20

DANIE GEOWNE PODAWANE NA POEMISKU
Udo z kaczki |confit| z czerwonymi porzeczkami i zurawinami x 10

tosos grillowany w miodowo-cytrynowym sosie ze swiezg kolendrg i teriyaki x 10
Il DANIE GORACE

Roladka drobiowa ze szparagami, baktazanem i pistacjami w sosie kurkowym x 10 Wotowina po burgundzku x 20

KOSZT

3200,00 PLN



zimna plyta do obiadu ™

ZWYCIEZCA MP POWER AWARDS 2018
W KATEGORII DOSTAWCA CATERING

SALATY

Satatka Horiatiki z greckim sera feta, swiezych warzyw i oliwek

Satatka z biatej i czerwonej rzodkiewki z jabtkami, zéttym serem i brokutami podana w lekkim sosie jogurtowo-smietanowym ze szczypiorkiem
Satatka capresse z pesto bazyliowym, malinowymi pomidorami i serem mozzarella

Satatka Szopska z oliwa z oliwek i cytryng (pomidory, ogdrki, papryka, czerwona cebula, ser feta

PRZYSTAWKI ZIMNE

Wedliny staropolskie (szynka wedzona)

Wybor miesiwa pieczonego (karkéwka, schab faszerowany, szynka)

Pieczone szparagi z pomidorami, groszkiem zielonym i oliwg z oliwek

Pomidor marynowany w emulsji bazyliowo -czosnkowej z dodatkiem koziego sera
Grillowany tosos w teriyaki na salsie ogorkowej z melonem i jalapeno

Jaja faszerowane pastg borowikowa

Tarta gruszkowo serowa z zurawing

Hummus z warzywami, oliwg i $wiezg kolendra

Pasta z baktazana z orzechami

Sery zotte (3 rodzaje)
Sery plesniowe (3 rodzaje) DESERY
Tarta owocowa z mascarpone i malinami

DODATKI Beza pavlowa z bitg smietana i mascarpone z musem mango i truskawkami
Duzy wybdr swiezego pieczywa (ciemne, jasne, bezglutenowe) Gruszki pieczone w syropie cukrowym z miodem, limonka i nutellg

Masto w trzech smakach Ferrero Rocher

Zestaw sosow do mies Sernik lukrowany ze skdérkg pomararficzows i rodzynkami

Swieze warzywa (pomidory, ogérki, papryka) Owoce filetowane

Pikle (grzyby, ogorki, dynia) Owoce podawane w catosci

KOSZT KOSZT

1875,00 PLN 625,00 PLN



MOTERS

CATERING

Masz pomysty na wtasne lub chciatbys pozamienia¢ menu z oferty?
Zaden problem.
Wyslij nam swoje menu utozone na podstawie oferty lub naszej

strony internetowej www.masterscatering.com.pl i przeslij nam
menu do wyceny
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