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przerwy kawowe napoje | alkohol | kolacje serwowane bufet lunch bufet bankiet finger food lunch pakiet
open bar gala dinner / lunch|  bufet kolacja welcome reception

grill
live cooking

kim jestesmy? informacje

Jestesmy zespotem ambitnych, petnych energii i zaangazowania Zapraszamy Panstwa do osobistego kontaktu w celu zaprezen-
profesjonalistow. Gastronomia to dla nas nie tylko praca, ale przede . towania indywidualnej oferty. Przedstawione propozycje s3
wszystkim ogromna pasja. Swiadczymy ustugi z dbatoscig o kazdy, nawet Ca‘te rl n g przyktadem menu dobranego przez naszego szefa kuchni
najmniejszy, szczegot. Nie ma dla nas rzeczy niemozliwych, wcigz staramy i stanowig tylko czes¢ naszych mozliwosci. Wszystkie ceny s3
sie przesuwac granice sztuki kulinarnej, zarowno w kwestii smaku, kwotami netto i obowigzujg przy minimalnym zamdwieniu
jak i estetyki prezentacji naszych dan. Dzieki réznorodnosci wyzwan, jakich eve nt 5000,00 PLN. Wszelkie zapytania ofertowe prosimy kierowac
sie podejmujemy, nasza wiedza codziennie wzbogaca sie o nowe pod adres mailowy sales@masterscatering.com.pl

doswiadczenia, dajgc nam mozliwos¢ projektowania unikatowych ofert

wynikajgcych z indywidualnego podejscia do kazdego naszego klienta. Cong reSS
Jeste$my otwarci na innowacje i nowoczesny design. Sledzimy trendy

w gastronomii, tgczac w naszych potrawach smak z ucztg dla oczu, realizujac

nasze cateringi w mistrzowskim wydaniu.
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N\AS ERS przerwy kawowe

CATERING

przerwy kawowe

Do kazdej przerwy kawowej istnieje mozliwosc zakupu pakietu {
napojow gazowanych (Pepsi, Mirinda, 7up, Gatorade, Lipton IceTea, woda w butelkach ) za jedyne 4,99PLN

B

basic french crispy buongiorno chocolate

Swiezo parzona kawa, wybdr aromatycznych herbat,

Swiezo parzona kawa, wybor aromatycznych herbat, Swiezo parzona kawa, wybdr aromatycznych herbat, mleko, c.ytryny, cukier b|a+y,. C‘fk'er brazowy, midd,
mleko, cytryny, cukier biaty, cukier bragzowy, midd, mleko, cytryny, cukier biaty, cukier brgzowy, midd, Wo<.ja mineralna gazowana i niegazowana,

woda mineralna gazowana i niegazowana, woda mineralna gazowana i niegazowana, soki owocowe 100%,

soki owocowe 100%, soki owocowe 100%, czekolada na goraco, kakag 200ml|os,

kruche ciastka owsiane 3 rodzaje, grissini kruche ciastka, paluszki, grissini, czekoladowy muffin z chill

ptatki czekoladowe,
croissant czekoladowy
owoce w czekoladzie

mini francuskie ciasteczka,
croissant tradycyjny, czekoladowy,
owoce filetowane

www.masterscatering.com.pl



przerwy kawowe

przerwy kKawowe

14 20 32

Do kazdej przerwy kawowej istnieje mozliwosc zakupu pakietu
napojow gazowanych (Pepsi, Mirinda, 7up, Gatorade, Lipton IceTea, woda w butelkach ) za jedyne 4,99PLN

sandwich break

Swiezo parzona kawa,

mleko, cytryny, cukier biaty, cukier brazowy,miod,
wybdr aromatycznych herbat,

woda mineralna gazowana i niegazowana,

soki owocowe 100%,

bajgle z serkiem philadelphia, rukola, pomidorami i tososiem,
bajgle z szynka i warzywami z majonezem i jajkiem,
tartinki z pasta twarozkowa,

tartinki z pasta z tunczyka,

tartinki z warzywami, serem i szynka

chleb czarny z ziarnami, oliwg, warzywami i hummusem

fitness

kawa Swiezo parzona

herbata i Swieze soki owocowe i warzywne,

mleko, cytryny, cukier biaty, cukier brgzowy, midd,

woda mineralna niegazowana,

ciastka wielozbozowe,

musli z ziarnami zboz i owocami,

Swieze owoce w catosci i filetowane,

Swieze jogurty owocowe i naturalne,

kanapki z chleba z ziarnami dyni (4 szt | 0s) z pomidorem,
ogorkiem, mozzarellg, serkiem biatym i rzezucha

35

modern morning

Swiezo parzona kawa

wybor aromatycznych herbat,

woda mineralna niegazowana,

mleko, cytryny, cukier biaty, cukier brazowy, midd,
mufiny stone i stodkie 1 szt | os,

Swieze owoce w catosci oraz filetowane,

hummus 3 rodzaje & maca,

tarta szpinakowa z serem i pomidorami,

oliwki rézne rodzaje, oliwy i ocet balsamiczny,
pieczywo rdzne rodzaje,

torcik jagodowy, gorzka czekolada, sos jagodowy
tarta sliwkowa z rozmarynem i miodem spadziowym

www.masterscatering.com.pl



N\AS ERS przerwy kawowe

CATERING

przerwy kawowe

7 9 14 20 32 35
ciastka | owoce przekaski FIT smoothies bowl tarty i quiche small portion menu
1. Ciastka home made owsiane 1. Jogurt naturalny z crunchy: 1. Smoothie FRUIT 1. Tarta z cukinig, serem, 1. Scallops Rockefeller
a.FIT —ziarno stonecznika i dyni a.Malinowy mus ze spiruling i nasionami rukolg i gruszkami 2. Poledwica wotowa z musem grzybowym
b.Biata czekolada i zurawina b.Palony ananas 2. Malinowe smoothie 2. Quiche ze szparagami, i serem bursztyn
c.Kakao c.Mango puree z nasionami chia i migdatami parmezanem i ptatkami migdatéw 3. Mus malinowy z bitg Smietang i miodem
2. Jabtka z logo firmy podawana 2. Pudding z tapioki ze sproszkowana 3. Smoothie zmango 3. Quiche z kurkami, zéttym serem 4. Jagniecina z Podhala z sosem mietowym
w drewnianych skrzynkach zielong mieta i puree z mango z kardamonem, jagodami goji i cebulg cukrowa 5. Zapiekana figa na musie z zielonego bobu
3. Owoce sezonowe 3. Czekoladowy pudding i jagodami 4. Tartaz pieczonym baktazanem i marynowanym pomidorem
z tapioki z rabarbarem i migdatami 4. Smoothie czekoladowe i pomidorami 6. tosos$ pescaccio marynowany w limonce
4. Kokosowy pudding z tapioki z prawdziwym kakao, ananasem, 5. Tarta z mozzarellg, z miodem, podawany z prazonymi
z karmelizowanymi bananami melonem i crunchy pomidorami i rukola pestkami dyni, rukolg, kozim serem
i Swiezymi malinami 6. Tarta szpinakowa z suszonymi i salsg z ogorka-melona i kolendry
pomidorami i fetg 7. Mus z czarnej porzeczki

z ptatkami biatej czekolady

www.masterscatering.com.pl




CATERING

wina

Wino biate | Wino czerwone | Wino musujgce | truskawka

Prosecco lub Cava | karambola | truskawka

drinki bezalkoholowe

Lemoniada ogorkowa | kolendra | ogorek | cytryna | mieta

Lemoniada marakuja | trawa cytrynowa | melon | pitahaya

Mrozona zielona herbata | mango | limonka | mieta | kiwi

Mrozona herbata rooibos | arbuz | bazylia | miod | physalis

Sok pomaranczowy z likierem melonowym | grenadina | maraska | melon

7 up z likierem creme de cassis i jagodami | pitahaya | truskawka

14

do 700 0s od 700 os

do 700 0s od 700 os

32 35

do7000s od 700 0s

drinki alkoholowe

Campari bitter | sok pomaranczowy | cointreau | pomarancz | cynamon
Martini Dry | oliwka
Cosmopolitan |limonka
Kir Royal | biate wino | creme de cassis
Manhattan | whisky | stodki czerwony vermouth | Angostura | maraska
Blue Monday HIT | wodka vanilla | Cointreau | Blue Curacao | limonka

podawany w probowkach w parujgcym suchym lodzie

White lady | Gin | Cointreau | Triple sec | cytryna | limonka

www.masterscatering.com.pl



napoje | alkohol

open bar

open bar |

soki owocowe (pomarancza, jabtko, grejpfrut, porzeczka),
woda gazowana, niegazowana, mieta, napoje gazowane
kawa, herbata, midd, cytryny, mleko

open bar

wszytkie pozycje z open bar, plus house wine

open bar lll

wszystkie pozycje z open bar |, plus house wine, piwo
open bar IV
open bar |, house wine, piwo, wodka

open barV

open bar |, house wine, piwo, wodka,
whisky Ballantines, gin, Martini, rum

napoje | alkohol | open bar

14

20

32 35

lemoniada 10l

Lemoniada cytrynowa z miodem
Lemoniada grejpfrutowa

Lemoniada ogdrkowa

Lemoniada limonowo-kolendrowa
Lemoniada z mango i trawg cytrynowa

whisky 0,71

Ballantines Finest

wodki osl

Wodka Wyborowa

Wodka Finlandia

Wodka Krupnik Czysta

Wédka Zotgdkowa Gorzka

Wédka Zotgdkowa Czysta

Wodka Miodula

Goralska Cytrynowka wtasnej produkgji
z dodatkiem naturalnego miodu

Jack Daniels

house wine o,7sl

Wino biate
Wino czerwone
Wino musujace

www.masterscatering.com.pl



N\AS ERS napoje | alkohol | open bar

CATERING

napoje | alkohol

open bar

3 6 9 14 20 32 35

naturalne mrozone herbaty 1,0l
minimalne zamdwienie 8 litréw
Mrozona herbata ziotowa, rumianek, kolendra, lawenda
Mrozona herbata Earl Grey, pomararicze, maliny swieze soki wa rzywne 20l
Mrozona zielona herbata, mango, limonka .. o o

. iy minimalne zamdwienie 8 litréw ;e .
Mrozona chryzantemowa herbata, miod, trawa cytrynowa, swieze soki cytrusowe 1,0l
cytryny, mieta Sok marchewkowy nimal S wienie 8 litrd
Mrozona herbata jasminowa, rabarbar, pomarancze Sok jabtkowy minimaine zamowienie o ftrow
Mrozona herbata rooibos, arbuz, bazylia, miéd Sok marchewkowo-pomaranczowy Sok pomaranczowy
Mrozona herbata czarna, grejpfrut, maliny, cytryny Sok marchewkowo-ogorkowy Sok grejpfrutowy
Mrozona herbata owocowa z réz3, trawa cytrynowa, jabtka, Sok marchewkowo-pietruszkowy z jabtkiem Sok pomaranczowo-grejpfrutowy

cynamon, kolendra

smoothies and shakes 1,0l
minimalne zamdwienie 3 litry

Smoothie MANGO (mango, sok z cytryny, sok pomaranczowy)

Smoothie MARAKUJA (marakuja, sok jabtkowy, cytryna)

Smoothie JAGODA (jagody, sok porzeczkowy)

Smoothie MELON-OGOREK (melony, ogérki zielone, sok jabtkowy, mieta)
Smoothie BANAN (banany, sok bananowy, sok kaktusowy)

Shake MALINA (maliny, jogurt naturalny, cytryna, kolendra)

Shake MANGO (mango, jogurt naturalny, mleko kokosowe, miod)

Shake BANAN (banan, jogurt naturalny, cytryna)

V@RI
COKE: Colak wodke /Né PV Y
Vi=le ymelc A Shake ANANAS-TRUSKAWKA (ananas, truskawka, jogurt naturalny)

www.masterscatering.com.pl




/OTERS

CATERING

menu serwowane - gala dinner - lunch

kolacje serwowane

gala dinner / lunch

zestaw 1

Carpaccio z wotowiny z oliwa truflows, rukola,
ptatkami parmezanu i orzeszkami pinii

Consomme z bazanta z kluseczkami potfrancuskimi

Sorbet mietowy z sosem grejpfrutowym

Smazony filet z turbota na risotto waniliowym z dodatkiem
musu z dyni z sosem szafranowo-limonowym i zielonymi

szparagami

Torcik malibu z jagodowymi refleksami i mascarpone
z sosem z karmelizowanych grejpfrutow

14 20 32

zestaw 2

tosos marynowany w cytrusach z satatka z mango,
limonki i kolendry, zraszane oliwg mietowa

Krem z pieczonych pomidorow i czerwonej papryki
z sorbetem malinowym i piankg sera koziego

Panierowany ser feta w Swiezej miecie,
pepperoni i kaparach z oliwg mietowa

Rolada wotowa faszerowana foie gras i suszong sliwka
podawana z fasolg szparagowa i szalotka
z ziemniakiem fondant i sosem winno-pieprzowym

Torcik czekoladowy, wedzone sliwki z brandy,
lody imbirowe, skorka z pomaranczy

35

zestaw 3

Szpinakowe, zielone nalesniki z serkiem mascarpone
podawane z pomidorami concasse i szynkg parmenska
na jogurtowym sosie z pikantng maling

Zupa Bisque z homara z kwasng smietang
i cytrynowa pianka

Becherovka na lodzie z sokiem z limety
Grillowany stek z fososia w miodzie i sosie sojowym podawany
z pikantng salsa z mango, szpinakowymi gnocchi

i chrupkimi warzywami po tajsku

Owalny torcik marakuja, sos mango, gorzkie kakao

www.masterscatering.com.pl
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zestaw 4

Rolada z kaczki z sosem borowkowym
podawana z pieczonym jabtkiem
w swiezym majeranku

Krem z zielonego groszku
aromatyzowany oliwg truflowa

Zrazy wotowe

nadziewane ogdrkiem, boczkiem i szalotka
podawane z buraczkami chrzanowymi

i kluskami slgskimi z sosem
sliwkowo—pieczeniowym

Creme br{lée podawany
z karmelizowanymi ananasami

kolacje serwowane

gala dinner / lunch

14

zestaw g

Satatka z wedzonego pstraga
z dodatkiem filetow pomaranczy
i rukoli podawana z grzankami maslanymi

Krem z biatych szparagéw
z pistacjami i oliwa

Smazone poledwiczki wieprzowe
Z warzywami w czerwonym winie,
podawane z zielonymi kopytkami
i sosem borowikowym

Mus ananasowy z waflem gofrowym,
karmelizowana pomarancza
i ptatkami czekolady

menu serwowane - gala dinner - lunch

20 32 35

zestaw 6

Pescaccio z tososia ze stonecznikiem
prazonym ,parmezanem, rukola i kaparami

Consomme z bazanta
z lanymi, szpinakowymi kluseczkami

Rolada z kaczki faszerowana jabtkami

i wedzong sliwka podawana na kapuscie
czerwonej z karmelizowanym jabtkiem,
kluskami slaskimi i sosem boréwkowym

Tarta malinowa z mascarpone
i sorbetem porzeczkowym

zestaw 7

Paté z watrobki kaczej
Z sosem zurawinowym,
podawane ze swiezymi ziotami i bagietka

Krem z grzybow lesnych
z estragonem i kluseczkami potfrancuskimi

Soczysty filet z dorsza na waniliowym
risotto z dodatkiem musu dyniowego
z sosem szafranowym i zielonymi szparagami

Tarta czekoladowa z rabarbarem
i sosem waniliowym

10
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zestaw 8

Rolada z kaczki z sosem borowkowym
podawana z pieczonym jabtkiem
w swiezym majeranku

Zrazy wotowe

nadziewane ogodrkiem, boczkiem i szalotka
podawane z buraczkami chrzanowymi

i kluskami $lgskimi z sosem
sliwkowo—pieczeniowym

Créme brilée podawany
z karmelizowanymi ananasami

menu serwowane - gala dinner - lunch

kolacje serwowane

gala dinner / lunch

14

zestaw g

Satatka z wedzonego pstraga
z dodatkiem filetow pomaranczy
i rukoli podawana z grzankami maslanymi

Smazone poledwiczki wieprzowe
Z warzywami w czerwonym winie,
podawane z zielonymi kopytkami
i sosem borowikowym

Mus ananasowy z waflem gofrowym,
karmelizowang pomarancza
i ptatkami czekolady

20 32 35

zestaw 10

Pescaccio z tososia ze stonecznikiem
prazonym ,parmezanem, rukola i kaparami

Rolada z kaczki faszerowana jabtkami

i wedzong sliwka podawana na kapuscie
czerwonej z karmelizowanym jabtkiem,
kluskami slaskimi i sosem boréwkowym

Tarta malinowa z mascarpone
i sorbetem porzeczkowym

zestaw 11

Paté z watrobki kaczej
Z sosem zurawinowym,
podawane ze swiezymi ziotami i bagietka

Soczysty filet z dorsza na waniliowym
risotto z dodatkiem musu dyniowego
z sosem szafranowym i zielonymi szparagami

Torcik wanilia-jagoda

-Mus waniliowy z wanilia Bourbon
-Galaretka jagodowa

-Creme jagodowa

-Biszkopt z jagodami

-Obtoczony w glasazu fioletowym +dekor

11
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menu serwowane - gala dinner

kolacje serwowane

gala dinner / lunch

zestaw 12

Prasowane foie gras z poziomkami, rumiankiem
i wedzong kaczka

Matze sw.Jakuba z Isle of Sky z mastem koniakowym,
szparagami i puree z zielonego groszku

Filet z turbota z matza nowozelandzka,
czarng marchwig, fenkutem, kardamonem

Beza pavlova z mascarpone i Swiezymi owocami
poziomkowymi z cukrowg chmurg i jadalnymi kwiatkami

Cena zawiera najwyzsz

14 20 32

zestaw 13

Tatar z pstraga na terrine z atlantyckiej troci
z czarnym kawiorem i pianka z jarmuzu

Consommé ze smardzoéw z karmelizowang
w miodzie skorzonerg i duszonym smardzem

Wedzona poledwica wotowa za smardzami,
gratine buraczano-gruszkowe i tagliatelle ze skorzonery

Parfait pomaranczowo-kolendrowe z musem
pistacjowym i sosem z czarnego bzu

ktow. Dostepnosce menu do potwierdzenia

7 Masters Catering. Inspiracjg menu byty podroze po restauraciach z minimum
Jjedna gwiazdka Michelin.

35

zestaw 12

Tatar z poledwicy wotowej z nasionami i grzybkami enoki
z kawiorem z bietugi

Krem z polskich rakow z pierozkiem szpinakowym
i Swiezymi ziotami

Comber z sarny w sosie z trawy zubrowej, puree
z truflami i faszerowanymi kwiatami cukinii

Zamszowy torcik czekoladowo-marakujowy
z tokajskim zabajone i czarnymi lodami z ptatkami ztota

12
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N\/\S ERS menu serwowane - gala dinner - lunch
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zestawy wegetarianskie

przystawka

Mix satat z pomidorem, ogérkiem, orzechami
karmelizowanymi, ptatkami parmezanu

i dressingiem balsamicznym z maslanymi grzankami
Satatka caprese z bazyliowym pesto

Safatka cezar z anchovies i jajkiem mollet

Ceviche z tososia z awokado, pomidorami
i mango doprawione limonka, piri-piri oraz oliwa

Zielone nalesniki szpinakowe podawane
z sosem tzatziki i serkiem kremowym

kolacje serwowane

gala dinner / lunch

14

ZUpa
Krem ze szparagow

Krem z pomidorow
z pesto bazyliowym

Indyjska zupa z soczewicg,
przecierem pomidorowym
i mlekiem kokosowym

Gazpacho z serem feta i oliwg

Krem brokutowy z prazonymi
migdatami i pianka z sera koziego

Safatka nicejska z tuniczykiem, pomidorami i kukurydzg  Zupa ziemniaczana

z maslakami i wedzonym fososiem

20

32 35

drugie danie

Warzywa grillowane z saganaki i tzatzikami
Grzybowe risotto z ziotami i serem parmezan

Ser camembert zapiekany z czosnkiem i czerwonym
winem podany z ciabattg i satatg sezonowg

Warzywa stir fry z makaronem ryzowym, sosem curry i tofu

Placuszki ryzowe podawane na sosie ze swiezych
pomidoréw z zottym serem

Quiche z réznymi rodzajami farszy

( porowo-pieczarkowy, z pomidorami i mozarellg,
z pomidorami i baktazanem, z cukinig) podawany
z satatg lodowa

deser

Torcik jagodowy, gorzka czekolada, sos jagodowy

Torcik mascarpone z czerwong porzeczkg,
karmelizowane orzechy wtoskie

(Assiete Grejpfrutowe) Delicja grejpfrutowa,
sorbet grejpfrutowy, galaretka grejpfrutowa

Torcik czekoladowy, wedzone Sliwki z brandy,
lody imbirowe, skorka z pomaranczy

Torcik malinowy, biata czekolada, wanilia,
sos malinowy

Sernik NY na zimno, wanilia, gorzka czekolada,
gruszki, szafran, tymianek, chilli

13
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N\/\S ERS bufet lunch | bufet kolagja

CATERING

bufet lunch

bufet kolacja
grill

3 6 7 9 14 20 32 35

menu bufetowe europejskie | menu bufetowe polskie
Dania gorace Dania gorace
Szwecja: Zupa z topinambura z biatym winem (jordartskocksoppa) Zupa ziemniaczana z maslakami i wedzonym bekonem
Tajlandia: Zupa curry z mlekiem kokosowym, kurczakiem i kolendrg Zurek staropolski na zakwasie z biatg kietbasa
Polska: Podsmazane pierogi z kapustg i grzybami Wotowina Jana Ill Sobieskiego w sosie Smietanowo-grzybowym
Indie: Kurczak z pieca duszony w sosie Tandoorii Dorsz sauté w kremowym sosie z matzy
Francja: Wieprzowina duszona po prowansalsku Pierogi ze slimakami z sosem z duszonych kurek
Zapiekanka ziemniaczana, kasza gryczana z mastem Kopytka ziemniaczane, warzywa grillowane, ziemniaki puree
Dania zimne Dania zimne
Wtochy: Talerz antipasti z szynka dojrzewajgca Potmiski wedlin i mies pieczonych dekorowanych zakaskami zimnymi
Grecja: Satatka grecka ,Horiatiki” Deska seréw regionalnych z winogronem i orzechami
Belgia: Satatka z cykorig, ziemniakami i szynka Galantyna z indyka
Norwegia: Carpaccio ze swiezego fososia marynowanego w koperku i limonce Tatar wotowy podawany w mini naczynkach z maslana grzanka
Chorwacja: Satatka Szopska Sledz w zaprawie $mietanowej z zielonym jabtkiem
Polska: Pasztet tradycyjny z chrzanem i zurawing Satatka z marynowanych burakéw ze szpinakiem i kozim serem
Wybor pieczywa, Papadam Satatka z zielonej fasoli z jajkiem i wedzong makrelg
Pieczywo, masto czosnkowe
Bufet stodki Sosy zimne: czosnkowy, sliwkowo-koniakowy, tatarski
Austria: Strudel z jabtkami
Wtochy: Owalny torcik marakuja, sos mango, gorzkie kakao Bufet stodki
Francja: Tarta z gruszkami i migdatami Tarta jabtkowa z karmelem

Sernik staropolski z brzoskwiniami i lukrem
Mus z czarnej porzeczki z listkami biatej czekolady
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menu bufetowe wtoskie

Dania gorace
Zupa krem z biatych warzyw z kropelkami octu figowego
Zupa Krem z pomidordw ze swiezg bazylia

Filety z soli soute podawany na sosie krewetkowym z suszonymi pomidorami

Tagliatelle Bolognese z sosem pomidorowym
Piersi z kurczaka w sosie maslanym z winem i krewetkami
Grillowane warzywa, puree ziemniaczane z marchewka

Dania zimne

Safata lodowa z rukolg, pomidorami, oliwkami, mozzarella i pieczonym fenkutem

Satfatka Capresse z sosem pesto i bazylig

Terrina z tososia i sandacza ze szpinakiem i pomidorami
Plater wtoskich wedlin i serow

Satatka ziemniaczana po piemoncku

Muffin stony | suszony pomidor, jarmuz

Pieczywo swiezo wypiekane | oliwa i ocet balsamiczny

Bufet stodki

Mus czekoladowy z migdatami

Panna cotta z musem truskawkowym

Torcik mascarpone, karmelizowane orzechy wtoskie

bufet lunch | bufet kolacja

bufet lunch

bufet kolacja
grill

A

menu bufetowe francuskie

32 35

Dania gorgce

Zupa cebulowa z grzankami serowymi

Soupe au pistou, czyli francuska zupa warzywna z bazylig i matzami

Kurczak coq au vin z grzybami, cebulg, boczkiem w sosie z czerwonego wina i brandy
Mini steki z soli z ratatouille i Swiezym tymiankiem

Boeuf Bourguignon - wotowina po burgundzku

Quiche Lorraine

Ziemniaki Gratin, Ziemniaki puree z dijon

Dania zimne

Legendarna satatka nicejska

Cocktail chrupigcych jarzynek z kremem z anchois z czosnkiem

Kulki melona marynowanego w Porto z pieczonymi burakami, kozim serem i szynka dojrzewajgca
Satfatka z sera Feta zfagodna papryka

Tarta z porami i pieczarkami

Wieprzowe Rillettes

Wybor pieczywa, oliwa, ocet, dwa rodzaje masta

Bufet stodki

Tarta gruszkowa z ciastem francuskim

Créme brilée

Mus z czarnej porzeczki z listkami biatej czekolady 15
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N\/\S ERS bufet lunch | bufet kolagja

CATERING

bufet lunch

bufet kolacja
grill

3 6 7 9 14 20 32 35

menu bufetowe batkanskie menu bufetowe rosyjskie

Dania gorace

Kremowa zupa paprykowa z serem feta

Batkanska zupa rybna z matzami i biatym winem

Kjufteta podawana z ajvarem

Cevapcié¢i w sosie pomidorowym ze $wiezg kolendra

Wotowina duszona w czerwonym winie z marchewka i papryka
Soczewica z warzywami, warzywa grillowane

Dania zimne

Miesa pieczyste z sosami do wyboru

Marynowana satatka z grillowanej cukinii i baktazana
Safatka batkanska (Szopska) z pomidoréw z serem feta
Sledzie w sosie tzatziki

Sarma z kwasna Smietana

Chaczapuri z serem mozarella, podane z oliwa z oliwek
Pieczywo, masto czosnkowe

Bufet stodki

Gesty jogurt z bakaliami, miodem i malinami

Mus czekoladowy z migdatami

Torcik jagodowy, gorzka czekolada, sos jagodowy

Dania gorace
Solanka rybna z warzywami, pomidorami i okrasa

Strogonoff z zotadkéw drobiowych

Wotowina duszona w smietanie z cebulg, czosnkiem i jabtkiem

Kulebiak z tososiem, grzybami, marchewka i szpinakiem ze Smietang i kawiorem
Kasza gryczana z sosem grzybowym

Placki ziemniaczane z kwasng $mietang i wedzong pasta z makreli

Ziemniaki puree z mastem i gorczyca

Dania zimne

Tymbaliki z ptactwa fownego z sosem chrzanowym
Zrazy z baktazandw z orzechami na kefirowym sosie
Pomidory faszerowane drobiowymi watréobkami
Satatka z kurczaka i suszonych sliwek z owocami
granatu i karmelowymi buraczkami

Pieczone poledwiczki w sosie jabtkowym

Jaja faszerowane pieczarkami

Wybor pieczywa, smalec z jabtkiem, dwa rodzaje masta

Bufet stodki

Tarta sliwkowa z rozmarynem i miodem spadziowym
Kulebiak z jabtkami

Mini Pavlowa z owocami
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ATERING

bufet lunch

bufet kolacja
grill

14 20

bestseller

menu bufetowe europejskie I

Dania gorace
Zupa kurkowa z ziemniakami i natka pietruszki
Zupa chrzanowa z miesem kroéliczym

Wotowina Jana lll Sobieskiego w sosie grzybowym

Dorsz marynowany w lisciach limonki i trawie cytrynowej na sosie limonkowo-bazyliowym
Poledwica z indyka w maslanym sosie rabarbarowym z rukolg i orzechami

Pierogi z kapustg i grzybami w sosie mastowym z czarnym pieprzem

Wegetarianski makaron udon z warzywami, pak choi, wakame, kietki sojowe, grzyby
Shimeji i Swieza kolendra

Warzywa grillowane skropione oliwa z oliwek

Pieczone mini ziemniaczki w swiezych ziotach i czosnku, lekko duszone w oliwie z oliwek
Komosa ryzowa

Ryz z zielonym groszkiem

Dania zimne
Safata lodowa z rukolg, pomidorami, oliwkami, mozzarella i pieczonymi burakami

bufet lunch | bufet kolacja

35

Satatka ze Swiezym szpinakiem, warzywami i chrupigcym bekonem

Satatka z pomidordow, ogorkoéw, papryki i czerwonej cebuli z natka pietruszki,
cytryngioliwa

Satata lodowa, szpinak, rukola, kietki sojowe, pomidory, zielone ogdrki,
czerwona cebula, pieczone buraki z musztardowym vinaigrette

Tarta z porami i pieczarkami

Quiche z kurkami, zéttym serem i cebulg cukrowg

Marynowane poledwiczki z dzika na salsie z marynowanych opierkow

z jezynami i miodem czeresniowym

Polskie miesa pieczyste (karkowka, szynka, boczek)

Pieczony roastbeef podawany na sosie orzechowo-klonowym z truskawkami

Bufet stodki

Mus czekoladowo-porzeczkowy

Tarta mascarpone z malinami

Krem z biatej czekolady z truskawkami i musem mango
Panna cotta z zurawinami

Babeczki kajmakowo-czekoladowe
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N\/\S ERS bufet lunch | bufet kolagja

CATERING

bufet lunch

bufet kolacja
grill

14 20

bestseller

menu bufetowe europejskie Il

Dania gorace
Weganska zupa krem z zielonego groszku i szparagow
Zupa krupnik z wotowina, warzywami i natka pietruszki

Kofta jagnieco-wotowa z pastg ajwar i Swiezg mieta

tosos na sosie kokosowym z mango, chilii pak choi

Poledwiczki wieprzowe na sosie borowikowym z rozmarynem

Zolipskie pirogi z serem i ziemniakami w sosie mastowym

Zapiekane baktazany z malinowymi pomidorami, serem tofu i suszonymi sliwkami

Kluski slgskie podawane z okrasa

Ziemniaki Boulangere

Pieczone baktazany z pomidorami i kasza kus-kus
Kluseczki szpinakowe z mastem

Dania zimne
Safata lodowa z rukolg i roszponka
Grillowane oscypki z bukowiny tatrzanskiej z borowkami

32

35

Satatka Horiatiki z greckim sera feta, Swiezych warzyw i oliwek

Safata Cezar z rzymskiej sataty, grillowanego kurczaka, sosem anchois i parmezanem
Tarta ze szparagami i rukola

Tarta z pomidorami, mozarelly, szpinakiem i szynkg parmenska

Pescaccio z tososia marynowane w limonce z miodem podane z prazonymi pestkami
dynii, rukolg, kremowym, kozim serem i ogérkowo-kolendrowa salsg

Crostini z tatarem z pieczonego baktazana z kolendrg i pastg orzechowa

Pieczywo rozne rodzaje

Desery

Ciasto rabarbarowe

Mus z biatej czekolady z melonem i kokosanka

Torcik jagodowy, gorzka czekolada, sos jagodowy

Mascarpone z biatg czekoladg, z ciasteczkiem sezamowym i sliwkami
Szampansko truskawkowe parfait na sosie koniakowym
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bufet lunch

bufet kolacja
grill

3 6 7 9 14

piknik grillowy 7h

ZUPY
Zur $laski
Krem pomidorowy weganski

DANIA GEOWNE Z GRILLA

Kietbasa swojska z grilla

Kaszanka z cebulg na gorgco w papilocie

Filet z kurczaka z grilla podawany z tzatzikami

Filet zindyka z grilla w $wiezym tymianku z mastem czosnkowym
Karkdwka z polskiej marynaty ze Swiezym majerankiem

i sosem chrzanowym

Frankfurterkiz grilla | Currywurstz grilla

Zeberka american barbecue

Pieczone barytki ziemniaczane w swiezych ziotach, czosnku
i oliwie z oliwek

Warzywa z grilla z oliwg, czosnkiem i Swiezymi ziotami

STACJAWEGETARIANSKA

Festiwal jajecznicy:

Jaja sadzone | Omlety | Jajecznica

Dodatki: cebula, pieczarki, szczypiorek, pomidory, zotty ser —
MOZLIWY ROWNIEZ boczek i szynka dla nie wegetarian

lunch piknikowy oraz grill

20 32 35

Hummus podawany z warzywami i pitg
Warzywa z grilla z pitg i tzatzikami
BRAIN SALAD: Marynowana satatka z burakow ze szpinakiem
i kozim serem podawana z pomidorami, zielonym ogorkiem,
pitahaya, kietkami i sosem miodowo-cytrynowym, szparagi,
ziarna stonecznika, goji, zurawina

Pieczony ziemniak podany z biatym serem i kwasna smietana

JEDNOGARNKOWO Z KOCIOEKA

Bigos domowy prawdziwy z miesem, sliwka suszong,
grzybami i czerwonym winem

Wegetarianskie leczo z fasolka zielong szparagowg, soja,
kolendrg i mlekiem kokosowym

BURGER STATION

Burger Madison

Grillowany burger wotowy podawany z podwojna iloscig zottego
sera, ogorkow kiszonych, swiezych ogdrkdw, pepperoni i cebuli

| sos amerykanski, sos barbecue

Klasyczny cheeseburger

Grillowany burger wotowy, ser cheddar, satata, pomidor, ogorek,
czerwona cebula sos amerykanski, sos barbecue

<4

~Jack burger

Grillowana wotowina, ser cheddar, boczek, czerwona cebulga,
rukola, ogdrek, pomidor, papryka jalapeno | jack daniels sos

barbecue, sos majonezowy

Chtopski burger

Grillowana wotowina, boczek, czerwona cebula,

ogorek konserwowy, pomidor, sos majonezowy, musztarda,
chrzan, prazona cebula, ser

DODATKI
Smalec wiejski | Ogorek kiszony | Satatka grillowa - coleslaw
Pieczywo | ketchup, musztarda, chrzan

DZIECI

Krem pomidorowy weganski | Wata cukrowa | Popcorn
Nalesniki z nutellg i bananami | Wafle z nutellg i bitg Smietang
Lody na patyku | Satatka z pomidoréw i ogorkow

Grillowane piersi z kurczaka | Grillowane frankfurterki

Leczo wegetarianskie | Ziemniaki pieczone z serkiem
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menu bankietowe |

Bufet goracy

Kurki na masle truflowym

Kotleciki cielece na zrazikach ratatouille z parmezanem
Pierozki z kapusta i grzybami

Sakiewki nalesnikowe w sosie smardzowym
(ztososiem, turbotem i krewetkami)

Bigos staropolski na czerwonym winie, sliwkach
z dodatkiem lesnych grzybdow

toso$ w marynacie miodowo-musztardowe;j

z sosem cytrynowo-kolendrowym

Jagniecina podhalanska w pikantnym sosie

z lesnych grzybow z pieczonymi warzywami

Ziemniaczane gratin z grzybami

Kasza gryczana z mastem

Faszerowane kalarepki $wiezymi warzywami z pastg sezamowa
i orzechami

bufety bankietowe 4h

bufet bankiet

14 32 35

Bufet zimny

Rézyczki z tososia marynowanego w koprze z czarnym

i czerwonym kawiorem

Papilot (papier ryzowy) niespodzianek na sosie szafranowym
(szparag, krewetka, halibut, tosos, matza Sw. Jakuba)

Lekkie galaretki wieprzowo-drobiowe z winogronowym vinaigrette
Mtoda gaska faszerowana watrobkami i jabtkami

Domowy pasztet mysliwski z dzika i zajaca

Sataty

Safata grecka

Safatka caprese

Satatka z pomidorow, ogorkéw na swiezej bazylii z kolendrowym
vinaigrette

Pieczywo, dwa rodzaje masta, trzy rodzaje zimnych sosow, pikle

P

Bufet deserowy - wybierz 5 ulubionych deseréow

Panna cotta z musem mango
Tarta owocowa z mascarpone i malinami
Czekoladowy muffin z chilli i ptatkiem soli
Torcik jagodowy, gorzka czekolada, sos jagodowy
Tarta jabtkowa z karmelem
Sernik NY na zimno, wanilia, gorzka czekolada, gruszki, szafran,
tymianek, chilli
Mus z czarnej porzeczki z listkami biatej czekolady
Mus malinowy z bitg Smietang i baileysem
Tarta sliwkowa z rozmarynem i miodem spadziowym
Tarta stony karmel, gorzka czekolada
Owalny torcik marakuja, sos mango, gorzkie kakao
Torcik malinowy, biata czekolada, wanilia, sos malinowy
Torcik malibu, kawior marakuja, biata czekolada
Brownie czekoladowe
Owoce filetowane
Mini Pavlowa z owocami lub Makaroniki (4 rodzaje)
20
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menu bankietowe Il

Bufet goracy

Golonki pieczone w piwie z zasmazang kapustg z grochem
Kurczak bez kosci w sosie barbecue z prazonymi orzechami
i pastg sezamow3

Dorsz na sosie dziewiczym z salsg ziotowa

Pierozki z kapusta i grzybami delikatnie podsmazane
Rolada z indyka faszerowana porami i pieczarkami
podawana z lekkim serowym sosem z biatym winem
Knedle ze szczupaka w towarzystwie sosu z boczniakdw

z marynowanymi cebulkami

Farfalle z suszonymi pomidorami, orzechami wtoskimi

i ziemnymi ze swiezg kolendrg z warzywami z grilla i serem tofu

Rosti ziemniaczane

Ziemniaczana napoleonka z grzybami
Warzywa swieze

Warzywa z grilla z oliwa i Swiezymi ziotami

bufety bankietowe 4h

bufet bankiet

14 32 35

Bufet zimny

Dorsz po grecku

Sledz marynowany z kurkami z pieprzem czerwonym i cebulkami
Pstrag w delikatnej galaretce wisniowej z rodzynkami i migdatami
Roastbeef w sosie z zielonego pieprzu z chrzanem kremowym
Marynowane krewetki w trawie cytrynowej na musie z avocado

z pomidorkami concasse

Kurczak marynowany w sosie balsamicznym z listkami rukoli,
pieczonymi warzywami i cietym parmezanem

Roladki z indyka faszerowane borowikami

Roladka z pieczonej wotowiny z musem chrzanowym i burakiem

Sataty
Satata Szopska

Satata ze swiezym szpinakiem, marynowanymi burakami i serem brie

Satata Capresse

Satfata rzymska z grillowanym kurczakiem, parmezanem i grzankami

Bufet deserowy - wybierz 5 ulubionych deserow

Panna cotta z musem mango
Tarta owocowa z mascarpone i malinami
Czekoladowy muffin z chilli i ptatkiem soli
Torcik jagodowy, gorzka czekolada, sos jagodowy
Tarta jabtkowa z karmelem
Sernik NY na zimno, wanilia, gorzka czekolada, gruszki, szafran,
tymianek, chilli
Mus z czarnej porzeczki z listkami biatej czekolady
Mus malinowy z bitg Smietang i baileysem
Tarta $liwkowa z rozmarynem i miodem spadziowym
Tarta stony karmel, gorzka czekolada
Owalny torcik marakuja, sos mango, gorzkie kakao
Torcik malinowy, biata czekolada, wanilia, sos malinowy
Torcik malibu, kawior marakuja, biata czekolada
Brownie czekoladowe
Owoce filetowane
Mini Pavlowa z owocami lub Makaroniki (4 rodzaje)
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menu bankietowe llI

Bufet goracy

Zupa krem z biatych warzyw z ptatkami migdatowymi
Krem ziemniaczany z maslakami i wedzonym boczkiem

Eskalopki z poledwiczki wieprzowej na sosie z pieczonego
jabtka z cynamonem i rozmarynem

tosos w sosie cytrynowym

Kaczka po polsku z wisnidwka i jabtkami zapieczona w teryiaki
Kurczak po sycylijsku z oliwkami i sosem pesto

Sandacz soute, podawany w kremowym sosie z matzami,
suszonymi pomidorami i tajska bazylig

Pierogi z winniczkami z mastem czosnkowym, natkg i szpinakiem
Pieczone ziemniaki z rozmarynem

Ryz [ gnocchi

Brokuty pieczone na parze z parmezanem

bufety bankietowe 4h

bufet bankiet

14 32 35

Bufet zimny

Ryby wedzone z mdrz i jezior (fosos$, wegorz, pstrag, dorsz)

Kaczka pieczona po polsku z zurawing i marynowang gruszka
Kompozycja pasztetow i pieczonych rolad miesnych z piklami

Filet ze szczupaka z cytrynowym musem glazurowany biatym winem
Rolada ,mazowiecka” z musem chrzanowym

Zestaw delikatnych rolad drobiowych

Jaja faszerowane pastg borowikowg

Marynaty
pieczarki, papryka, ogorki, cebulki

Bufet satatkowy

Warzywna z szynka i kukurydza

Grecka z fetg i oliwkami

Ziemniaczana z bekonem i ogorkiem konserwowym
Safatka Szopska

Bufet deserowy - wybierz 5 ulubionych deserow

Panna cotta z musem mango

Tarta owocowa z mascarpone i malinami

Czekoladowy muffin z chilli i ptatkiem soli

Torcik jagodowy, gorzka czekolada, sos jagodowy

Tarta jabtkowa z karmelem

Sernik NY na zimno, wanilia, gorzka czekolada, gruszki, szafran,
tymianek, chilli

Mus z czarnej porzeczki z listkami biatej czekolady

Mus malinowy z bitg Smietang i baileysem

Tarta $liwkowa z rozmarynem i miodem spadziowym
Tarta stony karmel, gorzka czekolada

Owalny torcik marakuja, sos mango, gorzkie kakao
Torcik malinowy, biata czekolada, wanilia, sos malinowy
Torcik malibu, kawior marakuja, biata czekolada
Brownie czekoladowe

Owoce filetowane

Mini Pavlowa z owocami lub Makaroniki (4 rodzaje)
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bufety bankietowe 4h

bufet bankiet

14 32 35

menu bankietowe IV - angielskie

Bufet kanapkowy

Tartinka z szynka

Tartinka z salami

Tartinka z poledwica

Tartinka z baleronem

Tartinka z poledwica po angielsku

Tartinka z tososiem wedzonym

Tartinka z wegorzem wedzonym

Tartinka z pastg chicken liver pate

Sandwiche z szynkg, serem, warzywami i jajkiem
Bajgle z pasta jajeczna i borowikami

Bajgle z wtoskg mortadellg, pomidorami i rukolg
Sandwich z pieczywa tostowego z warzywami, szynka
i chrupigcym bekonem

Ciabatta z warzywami i radichio podawana

z grillowanym kurczakiem i majonezem

Bufet satatkowy i przekgskowy

Satatka grecka

Satatka ze szpinakiem z grillowanym boczkiem

Safatka Nicejska z tunczykiem

Satatka z pomidorow z serem bundz i pesto pietruszkowym
Mini tarta z baktazana z marynowana poledwica

Krewetka w sosie piri-piri z czosnkiem, kolendrg z chipsem z bekonu
Grissini z prosciutto

Nachosy z guacamole

Tarta z zielonymi szparagami i gorgonzolg

Sakiewki z ogorka faszerowane marynowanym tososiem i chili
Roladki z tortilli z serkiem mascarpone, wedzong szynka,
suszonymi podmidorami i rukola

Bufet deserowy - wybierz 5 ulubionych deserow

Panna cotta z musem mango
Tarta owocowa z mascarpone i malinami
Czekoladowy muffin z chilli i ptatkiem soli
Torcik jagodowy, gorzka czekolada, sos jagodowy
Tarta jabtkowa z karmelem
Sernik NY na zimno, wanilia, gorzka czekolada, gruszki, szafran,
tymianek, chilli
Mus z czarnej porzeczki z listkami biatej czekolady
Mus malinowy z bitg smietang i baileysem
Tarta sliwkowa z rozmarynem i miodem spadziowym
Tarta stony karmel, gorzka czekolada
Owalny torcik marakuja, sos mango, gorzkie kakao
Torcik malinowy, biata czekolada, wanilia, sos malinowy
Torcik malibu, kawior marakuja, biata czekolada
Brownie czekoladowe
Owoce filetowane
Mini Pavlowa z owocami lub Makaroniki (4 rodzaje)
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bufety bankietowe 4h

bufet bankiet

14 32

menu bankietowe V - europejskie

Bufet goracy

Francja: Zupa bisque z homara i biatego wina
Wtochy: Zupa neapolitanska z warzywami

i parmenskim julienne

Polska: Poledwiczki faszerowane borowikami

na ciemnym sosie pieczeniowym z czerwonym winem
Niemcy: Golonki zapiekane w panierce
miodowo-piwnej na kapuscie z grzybami

Anglia: Chicken and mushroom Pie zapiekanka

z kurczakiem, grzybami i ziemniakami

Rosja: Kulebiak ztososiem, grzybami, marchewka
i szpinakiem ze Smietang i kawiorem

Ziemniaki opiekane ze swiezymi ziotami
Ziemniaki Gratin

Warzywa grillowane ze swiezymi ziotami

Peczak z pieczarkami i mastem

Bufet zimny

Francja: Tarta pissaladiere z cebulky, oliwkami i anchois
Hiszpania: Tortilla ziemniaczana

Norwegia: Carpaccio ze Swiezego fososia marynowanego
w koperku i limonce

Wtochy: Talerz antipasti z szynka dojrzewajaca

Francja: Tarta z porami po wiejsku

Grecja: Satatka grecka ,Horiatiki”

Wrtochy: Mozzarella z pomidorami, bazylig i pesto
Polska: Satatka jarzynowa

Francja: Satatka nicejska

Belgia: Safatka z cykorig, ziemniakami i szynka
Chorwacja: Satatka Szopska

Polska: Zestaw mies pieczystych wtasnej produkg;ji
Sosy: majonezowy, cocktailowy, vinaigrette, tatarski
Wybor pieczywa
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Bufet deserowy - wybierz 5 ulubionych deserow

Panna cotta z musem mango

Tarta owocowa z mascarpone i malinami

Czekoladowy muffin z chilli i ptatkiem soli

Torcik jagodowy, gorzka czekolada, sos jagodowy

Tarta jabtkowa z karmelem

Sernik NY na zimno, wanilia, gorzka czekolada, gruszki, szafran,
tymianek, chilli

Mus z czarnej porzeczki z listkami biatej czekolady

Mus malinowy z bitg Smietang i baileysem

Tarta $liwkowa z rozmarynem i miodem spadziowym
Tarta stony karmel, gorzka czekolada

Owalny torcik marakuja, sos mango, gorzkie kakao
Torcik malinowy, biata czekolada, wanilia, sos malinowy
Torcik malibu, kawior marakuja, biata czekolada
Brownie czekoladowe

Owoce filetowane

Mini Pavlowa z owocami lub Makaroniki (4 rodzaje)
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bufety bankietowe 4h

bufet bankiet

14 32 35

menu bankietowe VI - lazurowe wybrzeze

Bufet goracy

Zupa cebulowa z z6ttym serem
Zupa matzowa z marchewkga, sera cammembert i biatego wina

Filet z Kaczki w sosie z zielonym pieprzem i malinami
Dorsz w sosie mastowo-winnym z kaparami, cytryna
oraz papryczka chilli z matazami i mulami

Kurczak coq au vin z grzybami, cebulg, boczkiem

w sosie czerwonego wina i brandy

Wotowina duszona po prowansalsku w czerwonym winie
z dodatkiem krewetki black tiger

Poledwica z indyka podawana w ciemnym sosie rabarbarowym z rukolg

Risotto w kremowo-porowym musie
Quiche Lorraine

Ziemniaki Boulangere

Ziemniaki puree z dijon

Bufet zimny

Safatka z cykoria, ziemniakami i serem Roquefort

Zielone szparagi zawijane w szynke parmenska

Satatka Nicejska

Tarta pissaladiere z cebulky, oliwkami i anchois

Gotowany foso$ na zimno w galarecie

Mus z kraba i awokado podawany w pucharkach

Duet tapenady z czarnych i zielonych oliwek na tostach
Srédziemnomorska tarta z tuniczykiem i pomidorami

Cocktail chrupiagcych jarzynek z kremem z anchois z czosnkiem
Kulki melona marynowanego w Porto z pieczonymi burakami,
kozim serem i szynka dojrzewajaca

Marynowany tunczyk w sake lekko grillowany podawany

na musie z mango, nitkami chilli oraz sosem z kolendry

Oshi sushi z turiczykiem, tososiem

oraz grillowanym tososiem w teryiaki

Bufet deserowy - wybierz 5 ulubionych deserow

Panna cotta z musem mango
Tarta owocowa z mascarpone i malinami
Czekoladowy muffin z chilli i ptatkiem soli
Torcik jagodowy, gorzka czekolada, sos jagodowy
Tarta jabtkowa z karmelem
Sernik NY na zimno, wanilia, gorzka czekolada, gruszki, szafran,
tymianek, chilli
Mus z czarnej porzeczki z listkami biatej czekolady
Mus malinowy z bitg Smietang i baileysem
Tarta $liwkowa z rozmarynem i miodem spadziowym
Tarta stony karmel, gorzka czekolada
Owalny torcik marakuja, sos mango, gorzkie kakao
Torcik malinowy, biata czekolada, wanilia, sos malinowy
Torcik malibu, kawior marakuja, biata czekolada
Brownie czekoladowe
Owoce filetowane
Mini Pavlowa z owocami lub Makaroniki (4 rodzaje)
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menu bankietowe VII - polsko-wtoskie

Bufet goracy

Zur z jajkiem i kietbasa

Krem pomidorowy z bazyliowa oliwa

Poledwiczki wieprzowe na sosie z suszonych pomidorow z szynka
parmenska

Cielece pulpeciki w sosie pieczarkowym z parmezanem i pomidorami
pelati

Zeberka w miodzie w sosie pieczeniowym, z winem i pepperoni
Filety z soli soute podawany na sosie krewetkowym

z suszonymi pomidorami

Uda z kaczki confit z pieczonymi jabtkami w sosie boréwkowym

i rozmarynem

Podsmazane pierogi z kapusta i grzybami

Kapusta wtoska z wedzonym boczkiem | lub

kapusta zasmazana z grochem i grzybami

Napoleonka ziemniaczana z lesnymi grzybami

Szpinakowe gnocchi z mastem szatwiowym i parmezanem

bufety bankietowe 4h

bufet bankiet

14 32 35

Bufet zimny

Terrina z tososia i sandacza ze szpinakiem i pomidorami

Plater polskich i wtoskich wedlin

Satatka ziemniaczana po piemoncku

Satatka Capresse z sosem pesto i bazylig

Satatka ogrodowa z selerem naciowym

Wybor pasztetow (tradycyjny z zajgca oraz pikantny — miodowy)
Kaczka pieczona po polsku z zurawing i marynowana gruszka
Swieze warzywa i pikle

Jaja faszerowane pastg borowikowa

Sledzie na trzy sposoby (po kaszubsku, w sosie tatarskim, w oleju)
Mus z sarny z pitnym miodem i zurawinami podawany w naczynku
Marynowany tuniczyk w sake lekko grillowany podawany na musie
z mango, nitkami chilli oraz sosem z kolendry

Smalec Jurajski z migsem i jabtkiem

Wedzony pstrag ojcowski przektadany oscypkiem z kropelkami
sosu miodowo-kolendrowego z czerwong porzeczka

Bufet deserowy - wybierz 5 ulubionych deseréow

Panna cotta z musem mango

Tarta owocowa z mascarpone i malinami
Czekoladowy muffin z chilli i ptatkiem soli

Torcik jagodowy, gorzka czekolada, sos jagodowy
Tarta jabtkowa z karmelem

Sernik NY na zimno, wanilia, gorzka czekolada, gruszki, szafran,

tymianek, chilli
Mus z czarnej porzeczki z listkami biatej czekolady
Mus malinowy z bitg Smietang i baileysem
Tarta sliwkowa z rozmarynem i miodem spadziowym
Tarta stony karmel, gorzka czekolada
Owalny torcik marakuja, sos mango, gorzkie kakao
Torcik malinowy, biata czekolada, wanilia, sos malinowy
Torcik malibu, kawior marakuja, biata czekolada
Brownie czekoladowe
Owoce filetowane
Mini Pavlowa z owocami lub Makaroniki (4 rodzaje)
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menu bankietowe VIII - fusion

Bufet goracy

Zupa serowa z pieczonymi grzankami z serem roquefort
Zupa Galangalowa z kurczakiem, bambusem i pastg curry

Filet z dorady z pomidorami w sosie z matz i kolendra
Skoki Krdlicze w sosie dijon

Carbonade z dzikiem w sosie porto-vecchio

Kurczak coq au vin z grzybami, cebulg, boczkiem

w sosie z czerwonego wina i brandy

Zétte curry z mlekiem kokosowym z krewetkami tygrysimi
z warzywami stir fry, pak choi i kietkami

Faszerowana cukinia warzywami w sosie z krewetek
Ryz z curry i z jajkiem

Ziemniaki pieczone

Mix warzyw z grilla ze swiezymi ziotami

Pieczona marchewka z fenkutem i oliwg rozmarynowa

bufety bankietowe 4h

bufet bankiet

14 32 35

Bufet zimny

Awokado z krewetkami i grejpfrutem

tosos wedzony z cytryna i pianka chrzanowa
Safata tomme corse z pomidorami i fasolka
Safata wtoska z oliwkami i karczochami

Safata z drobiowymi watrobkami prazonymi w miodzie i pepperoni
Safata zielona ze $wiezym szpinakiem, figami i pikantnym vinegretem

Satata z marynowanymi ogoérkami zielonymi

i duzymi kaparami z serem feta

Ser kozi w ciescie francuskim

Pasztet z dziczyzny z konfiturg figowa

Terrina z dzika z warzywami i konfitura z czerwonej cebuli
Mus kaczy z porto

Marynowany tunczyk w sake lekko grillowany podawany na musie

z mango, nitkami chilli oraz sosem z kolendry

Oshi sushi z tunczykiem, tososiem oraz grillowanym tososiem w teryiaki

P

Bufet deserowy - wybierz 5 ulubionych deseréow

Panna cotta z musem mango

Tarta owocowa z mascarpone i malinami

Czekoladowy muffin z chilli i ptatkiem soli

Torcik jagodowy, gorzka czekolada, sos jagodowy

Tarta jabtkowa z karmelem

Sernik NY na zimno, wanilia, gorzka czekolada, gruszki, szafran,
tymianek, chilli

Mus z czarnej porzeczki z listkami biatej czekolady

Mus malinowy z bitg Smietang i baileysem

Tarta sliwkowa z rozmarynem i miodem spadziowym
Tarta stony karmel, gorzka czekolada

Owalny torcik marakuja, sos mango, gorzkie kakao
Torcik malinowy, biata czekolada, wanilia, sos malinowy
Torcik malibu, kawior marakuja, biata czekolada
Brownie czekoladowe

Owoce filetowane

Mini Pavlowa z owocami lub Makaroniki (4 rodzaje)
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menu bankietowe IX

Bufet goracy

Soupe au pistou, czyli francuska zupa warzywna z bazylig i matzami
Consomme z bazanta z kluseczkami potfrancuskimi
Filet z soli smazony w jajku z mastem lawendowym
Rolada z kaczki z jabtkami tackimi i Swiezym majeranku
Roladki z poledwiczek wieprzowych

faszerowane suszonymi pomidorami

Moskale z blachy przektadane grilownanym oscypkiem
i kawatkami sera bundz na sosie z kurek

Pierogi z kapusta i grzybami

Mix warzyw z grilla ze swiezymi ziotami

Pieczona marchewka z fenkutem i oliwg rozmarynowa
Zapiekanka ziemniaczana

Kopytka domowe z mastem

bufety bankietowe 4h

bufet bankiet

14 32

Bufet satatkowy i zimny

Satatka z wedzonym pstragiem

Satatka rzymska z sosem anchovis i grzankami
Safatka z pieczonego schabu i grilowanych warzyw
Safatka z sera zdttego i szynki

Satatka grecka

Carpaccio ztososia marynowanego w cytrusach i piri piri
Jajka faszerowane tradycyjnie pastg borowikowa

Schab pieczony z suszonymi Sliwkami

Pieczona cielecina z musem kaparowym

Mus z watrobek z gesi zatorskiej z marmolada z czerwonej
cebuli podany na carpaccio z czarnej rzepy i lisci debu
Fileciki z dzika o posmaku jatowca z piklami skapane

w brusznicowym sosie

Comber z sarny na lesnej safatce z maslakow

w towarzystwie konfitury z jagod

Pieczywo

Masto
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P

Bufet deserowy - wybierz 5 ulubionych deserow

Panna cotta z musem mango

Tarta owocowa z mascarpone i malinami

Czekoladowy muffin z chilli i ptatkiem soli

Torcik jagodowy, gorzka czekolada, sos jagodowy

Tarta jabtkowa z karmelem

Sernik NY na zimno, wanilia, gorzka czekolada, gruszki, szafran,
tymianek, chilli

Mus z czarnej porzeczki z listkami biatej czekolady

Mus malinowy z bitg smietang i baileysem

Tarta sliwkowa z rozmarynem i miodem spadziowym
Tarta stony karmel, gorzka czekolada

Owalny torcik marakuja, sos mango, gorzkie kakao
Torcik malinowy, biata czekolada, wanilia, sos malinowy
Torcik malibu, kawior marakuja, biata czekolada
Brownie czekoladowe

Owoce filetowane

Mini Pavlowa z owocami lub Makaroniki (4 rodzaje)
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menu bankietowe X

ZUPY

Zupa krem z pieczonych burakow z mtodymi liscmi botwiny
i stodka smietanka
Weganski krem z biatych szparagdw z rukolg i pestkami dyniowymi

DANIA GORACE

Wotowina duszona po prowansalsku w czerwonym winie

z dodatkiem krewetki black tiger

Dorsz w lekkim sosie winnym ze Swiezym szpinakiem i pomidorami
Gorka cieleca ze smardzami, Swiezymi ziotami i czarng boréwka
Eskalopki wieprzowe podawane z sosem rozmarynowym

z lesnymi jagodami

Kaczka confit podawana z sosem brusznicowym z pieczonym jabtkiem

Gnocchi w sosie z suszonych pomidoréow z oliwkami, rukolg i pesto
Zapiekana cukinia w pomidorach

Waniliowe risotto z pomarancza

Polskie kopytka z okrasg z prazonej cebuli i masta

Mtode ziemniaki pieczone w $wiezych ziotach z oliwg z oliwek

bufety bankietowe 4h

bufet bankiet

14 32 35

SALATY

Safatka z pomidordow, ogorkow, papryki i czerwonej cebuli

z natka pietruszki, cytryng i oliwa

Safata lodowa, szpinak, rukola, kietki sojowe, pomidory, zielone
ogorki, czerwona cebula, pieczone buraki z musztardowym
vinaigrette

Satatka z gorskim bundzem, malinowym pomidorem

i sosem pesto z natki pietruszki

Safatka z szynki wedzonej, zéttego sera i zielonych ogorkow

z makaronem orzo

DANIA ZIMNE

Pescaccio z tososia marynowane w limonce z miodem podane
z prazonymi pestkami dynii, rukolg, kremowym, kozim serem
i ogorkowo-kolendrowa salsg (podawane w stoiczku)

Pieczona cielecina z pastg z tunczyka z kaparami

Pomidor marynowany w emulsji balsamicznej z dodatkiem
koziego sera

Rézowy rostbeft z sosem makowym i konfiturg z borowek

Roladki z soli i tososia z paluszkiem krabowym, owiniete

w algi morskie

Polska szynka dojrzewajaca

Grillowana poledwica wotowa z musem grzybowym i oscypkiem
Mus z koziego sera z konfiturg z melona i marakuji

Mus z pstraga ojcowskiego z zielonym ogorkiem i duzymi kaparami
Foi gras z jabtkiem i biatg czekolada

Pieczywo rozne | Dwa rodzaje masta

DESERY

Tarta owocowa z mascarpone i malinami

Créme brilée zurawinowy z pomaranczowym cukrem
Mus z biatej i czarnej czekolady z konfiturg z wisni
Parfait z mango z bezg waniliowa

Mus czekoladowy z owocami granatu

Tarta kajmakowa z bananami

Panna cotta waniliowa z malinowym culis i malibu
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menu bankietowe Xl

ZUPY

Zupa krem z pieczonych burakdw z rukola i stodka smietanka
Tajska zupa z wotowing z makaronem ryzowym, Swiezymi
warzywami i $wiezg kolendra

DANIA GORACE

Wieprzowina w sosie z czerwonego wina, suski sechlonskiej i charsznickiej

kapusty kwaszonej z suszonymi grzybami

Bitki wotowe faszerowane wedzonym boczkiem podawane z kapusta charsznickg,

sliwkami wedzonymi i skorka chleba razowego

Kurczak z pastg orzechowa i sosem ostrygowym z warzywami, dymka,

rambutanem i nerkowcem
tosos herbaciany w syropie klonowym i sezamem

bufety bankietowe 4h

14

Madison burger wotowy z sosem luisiana, jalapeno, warzywami i serem cheddar

Gnocchi w sosie z suszonych pomidorow z oliwkami, rukola,
parmezanem i szynka parmenska z pesto

Makaron Penne z grillowanymi baktazanami, pomidorami i karczochami

podawany ze swiezymi liscmi szpinaku i serem mozzarella
Ragout warzywne z cukinii, baktazana, cebulii pomidoréw
Buraczano-gruszkowe gratin | Ziemniaczane gratin z grzybami
Kasza gryczana z mastem | Risotto w kremowo-porowym musie

bufet bankiet

32 35

P

SALATY

Safata lodowa, szpinak, rukola, kietki sojowe, pomidory, zielone
ogorki, czerwona cebula, pieczone buraki z musztardowym
vinaigrette

Satatka Nicejska z turiczykiem

Safatka z gorskim bundzem, malinowym pomidorem i sosem
pesto z natki pietruszki

Satatka z pieczonymi burakami i z kozim serem zagrodowym,
Swiezymi lis¢mi szpinaku, marynowanym stodkim ogorkiem,
melonem i wedzong makrelg

Satatka Horiatiki z greckim sera feta, Swiezych warzyw i oliwek

DANIA ZIMNE

Polskie miesa pieczyste (karkdwka, szynka, boczek)
Wytrawny macarons z gravlaxem z tososia

Suska Sechlonska z gatazka olchy

Papryczki Jalapeno z bekonem i riccota

Kotleciki jagniece z musem selerowym i gruszka
Pescaccio z jurajskiego tososia z kawiorem i melonem
Carpaccio z gotebia na chutney z czerwonej cebuli i porto
Ceviche z turiczyka na musie z bobu i salsie owocowej
Deska polskich serow z domowymi konfiturami
Roastbeef w sosie z zielonego pieprzu z chrzanem kremowym

Pieczony rostbef z mtodym szpinakiem, jezynami i sosem
balsamicznym (podawane w naczynkach porcelanowych)
Tunczyk z grilla w czarnym sezamie z wodorostami wakame,
sosem teriyaki i hot pepperni

Marynowane poledwiczki z dzika na salsie z marynowanych
opienkow z jezynami i miodem czeresniowym

Bruschetta z kwiatami cukinii faszerowanymi kozim serem

z galaretka z czarnego bzu

Malinowy pomidor sous vide z guacamole i serowym ciasteczkiem
Pieczona poledwiczka z dorsza z zielonym

groszkiem i motylim szczawikiem

Pieczywo rozne | dwa rodzaje masta

DESERY

Torcik malibu

Mus z biatej czekolady z melonem i kokosanka

Torcik jagodowy, gorzka czekolada, sos jagodowy

Panna cotta z musem mango

Tarta owocowa z mascarpone i malinami

Mus z czerwonej porzeczki z listkami biatej czekolady
Krem z biatej czekolady z malinami i musem mango 30
Créme brilée zurawinowy z pomaranczowym cukrem



biesiada i spiew - stoty beda przygotowane prostokatne z biatymi obrusami

Stoty beda przygotowane prostokatne z biatymi obrusami.

biesiada [ spiew 6h

bufet bankiet

14 32 35

Na poczatku przyjecia przed wejsciem na sale kelnerzy-piwoleje rozdadza kufle do piwa osobno dla Pan i Mezczyzn wraz ze Spiewnikami.

NA STOtACH BIESIADNYCH

Smalec domowy z jabtkiem, migsnymi skwarkami

i majerankiem (cebula i czosnek)

Pieczywo swiezo wypiekane, butki, chleby, razowe,
ciemne, z ziarnami

Ogorki kwaszone

Zobtte sery podawane w kawatkach - 3 rodzaje
Wyroby domowe: kietbasy, salceson, pasztet, baleron,
boczek pieczony, miesa pieczone, krupniok-kaszanka
Kietbasa wiejska z bacowki

Pasztet zajeczy

Sok malinowy na stotach

Woda niegazowana na stotach z longami

Sosy do mies: musztarda, chrzan, keczup, ¢wikta

MENU GORACE PODAWANE NA PO£MISKACH

Peklowane golonko wieprzowe bez skory zapiekane w piwie i miodzie,
podawane ze Swiezymi ziotami

Zeberka duszone z dodatkiem czerwonego wina i suszonych grzybéw
Biata kietbasa z grilla

Kapusta zasmazana

Modro kapusta

BUFET BANKIETOWY

Bufet goracy

Gulasz wotowo-barani w sosie z czerwonego wina i suszonej sliwki

z palonym czosnkiem z rozmarynem

Kwasnica goralska na wedzonce

Bitki wotowe w sosie cebulowym

Filet z kurczaka faszerowany suszonymi pomidorami

Pierogi z kapusta i grzybami

Pierogi z miesem

Ragout warzywne z cukinii, baktazana, brokuta i karmelizowanej marchwi
Ziemniaki barytki zapiekane w swiezych ziotach z czosnkiem i szynkg wysmazana
Kluski slaskie okraszone cebulka i boczkiem

DANIA ZIMNE

Grillowane oscypki z bukowiny tatrzanskiej z borowkami
Safatka Horiatiki z greckim sera feta, Swiezych warzyw i oliwek
Satata Cezar z rzymskiej sataty, grillowanego kurczaka,

sosem anchois i parmezanem

Galaret slaski wieprzowo-drobiowy

BUFET DESEROWY

Sernik tradycyjny po krakowsku
Ciasto karmelowo-gruszkowe
Tarta malinowa z mascarpone
Owoce sezonow

NAPOJE | PIWO

zimne napoje wody i soki owocowe 100% o,7L/os
Piwo 3L/os

Kawa i herbata w bufetach
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ceny zestawow uzaleznione sg od ilosci porcji na osobe:

zestaw 1

Mille feuille z chleba fitness z awokado i wedzonym tososiem
Tost z ciemnego chleba zapiekany roquefort, orzechami

i rostbefem

Poledwica wotowa z musem grzybowymi serem Bursztyn
Mus z sarny z sosem zurawinowym

Tarta z zielonymi szparagami i gorgonzolg

Kraby z warzywami w ciescie filo z sosem cytrynowym
R6zowy tosos z grilla z salsg z ogorka i melona

Mini szasztyczki caprese podawane w kieliszku z pesto i bazylig
Mus z awokado z krewetka cytrynowa z piri-piri podawane
w kieliszku z tyzeczka

Figi zapiekane w miodzie na musie z zielonego bobu
Pudding waniliowo-ananasowy podawany

w kieliszkach z konfiturg z mango

Mini tarta cytrynowa

finger food | welcome reception

live cooking
finger food
welcome reception
live cooking
14 20 32 35
5 szt|os 7 szt|os 9 szt|os
zestaw 2

Dorsz zapiekany w panierce pistacjowej na lekkim sosie orzechowym
Sakiewki z ogorka faszerowane marynowanym tososiem i papryczka chili
Tartoletka z figg, ricotty, miodem i tymiankiem

Mini Tatar z tososia w naczynkach jednoporcjowych

Bajgle z serkiem philadelphia, rukola i pomidorami z wedzonym tososiem
Mini kalmary w salsie pomidorowej podawane w mini naczynkach

Mus krabowy z filecikami z grejpfrutow

Satay w sosie orzechowo-sojowym na szpadkach z orzechami kruszonymi
Mini quiche z porem i bekonem

Faszerowane pomidory serem kozim i pikantnymi malinami

Quiche francuski z porami i pieczarkami z anchovies

Krem z biatej czekolady z musem mango i owocowym kawiorem
Wielowarstwowy krem w naczynku o smaku (mango, malina, wanilia)
Ptysie z musem orzechowym

Mini sernik

zestaw 3

Paszteciki vol au vent z pastg z tuniczyka

Grissini z prosciutto | Grissini z solg i pieprzem cayenne

Papryczki Jalapeno z bekonem i riccota

Mini szasztyczki caprese podawane w kieliszku z pesto i bazylia
Mus z avocado z krewetka cytrynowa z kolendra i cayenne

Kwiaty cukinii w tempurze

Mini bliny z kremowo-serowg pastg, wedzonym fososiem i kietkami
Melon zawiniety w szynke parmenska z pomidorkiem koktajlowym
Roladki z tortilli z serkiem mascarpone, wedzona szynka,
suszonymi podmidorami i rukolg

Zielone szpinakowe nalesniki z serkiem philadelfia

z wedzonym tososiem, pomidorami i rukola

Bajgle z szynka i warzywami z majonezem i jajkiem

Tartoletka z musem gruszkowym i kozim serem z chilli
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ceny zestawow uzaleznione sg od ilosci porcji na osobe:

zestaw 4

Krakersy z pastg borowikowsg, jajkiem, natka pietruszki i
majonezem

Tartinki serem brie i szynka

Zapiekane mule nowozelandzkie w panierce miodowe;j

z sosem teriyaki

Tartinki z krewetkami i guacamole

Tartinki z kietkami burakdw i pastg jajeczng i pomidorem cherry
Tartinki z pasta twarozkowg, tososiem wedzonym

Tartinki wtoskie z prosciutto, awokado i gorgonzola

Tartoletka z kurkami i chipsem parmenskim z ziotami

Bajgle z serkiem philadelphia, rukola, pomidory i wedzony tosos$
Bajgle z szynka i warzywami z majonezem i jajkiem

Tartoletka z musem gruszkowym i kozim serem z chilli

Mini tarta orzechowa w karmelu

Suszone sliwki owiniete w bekon wedzony

finger food | welcome reception

live cooking
finger food
welcome reception
live cooking
14 20 32 35
5 szt|os 7 szt|os 9 szt|os
zestaw g zestaw 6

Mini pissaladiere z cebulka confit

Tost z ciemnego chleba zapiekany roquefort i orzechami i rostbefem
Mini tarta z baktazana z marynowang poledwica

Krewetka w sosie piri-piri z czosnkiem, kolendrg z chipsem z bekonu
Grissini z prosciutto

Nachosy z guacamole

Sajgonki wiosenne z warzywami i krewetka (Spring Rolls)

Krakersy z pastg z tososia, czerwonym kawiorem i szczypiorkiem

z kietkami buraka i zielonym szparagiem

Tartinki z kietkami burakdw i pastg jajeczng i pomidorem cherry
Tartinka pietrowa z serkiem mascarpone

i tososiem przektadane omletem szpinakowym

Strudel bananowy z tartg czekolada

Mini tartoletki owocowe z galaretka

Panna cotta z malinami oraz musem z mango

Mini tarta z baktazana z marynowana poledwica

Krewetka w sosie piri-piri z czosnkiem, kolendra z chipsem z bekonu
Hummus tradycyjny z oliwg, warzywami i Swieza kolendra

Hummus z dodatkiem marchewki i pistacji

Mini ptysie nadziewane musem grzybowo-pieczarkowym

Sajgonki wiosenne z warzywami i krewetka (Spring Rolls)

Pikantne gazpacho z mini mozzarella

Pieczony rostbef z mtodym szpinakiem, jezynami i sosem
balsamicznym

Roladki z tortilli z serkiem mascarpone, wedzong szynka,

suszonymi podmidorami i rukolg

Mini sernik

Wielowarstwowy krem w naczynku o smaku: mango|malina | wanilia
Suszone sliwki owiniete w bekon wedzony

Mini quiche z porem i bekonem
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N\/\S ERS finger food | welcome reception

ATERING

Menu serwowane na talerzykach dla wszystkich uczestnikéw. Catos¢ wydarzenia podzielona na rézne etapy.
Idealnie sprawdza sie na dtuzsze przyjecia koktajlowe utrzymane w randze PREMIUM. Catos¢ podzielona

na poszczegolne etapy podawania

finger food

welcome reception

live cooking
14 20 32

zestaw 18 dan wydawanych kolejno dla wszystkich Gosci

etap1

Bruschetta z kwiatami cukinii faszerowanymi kozim serem
z galaretka z czarnego bzu

Carpaccio z gotebia na chutney z czerwonej cebuli i porto
Ceviche z turiczyka na musie z bobu i salsie owocowe;j
Kotleciki jagniece z musem selerowym i gruszka

GORACY: Foie gras z biatg czekoladg i szarg reneta

etap 2

Malinowy pomidor sous vide z guacamole i serowym
ciastkiem

Pessacio z jurajskiego tososia z kawiorem i melonem
Suska Sechlonska z gatazka olchy

Papryczki Jalapeno z bekonem i riccota

GORACY: Scallops Rockefeller

live cooking

etap 3

Pieczona poledwiczka z dorsza z zielonym groszkiem i motylim szczawikiem
Wytrawny macarons z gravlaxem z tososia

Czarny macarons z czarnym kawiorem z bietugi i ptatkiem ztota

Comber z jelenia z borowikami, rozmarynem i jezynami

Mini burak z pesto pietruszkowym i wedzonym bundzem

GORACY: Bliny z kawiorem z bietugi z kwasna smietana
etap 4

Torcik marakuja, sos mango, gorzkie kakao

Créme brilée, porzeczki

Wedzona sliwka, koniak, crunch pistacjowy

34

www.masterscatering.com.pl



3 6 7

9

finger food | welcome reception

finger food
welcome reception

live cooking
14 20 32 35

Ve COOKING

wzbogac swoj event der ow stacje LIVE COOKING
- Zapytaj o wycene | mozliwoscl a ponize)
prezentujemy przyktadowe zestawy,
Ktore pozwolg uatrakeyjnic oferte w kulinarmy show

zestaw 1

Set 1 — kuchnia kresowa — bliny

Bliny tradycyjne podawane z pikantnym sosem z szyjek
rakowych i kwasng smietang

Bliny tradycyjne podawane z sosem grzybowym i kurkami
Bliny gryczane podawane z wedzonym tososiem

i kwasna smietang

Bliny tradycyjne podawane z ptatkiem biatej czekolady

i czarnym kawiorem

zestaw 2

Set 2 — kuchnia francuska — slimaki

Slimaki duszone w masle z borowikami,

doprawione czuszka i natka pietruszki w sosie smietanowym
(podawane z grzanka)

Slimaki duszone w masle szpinakowym z dodatkiem biatego wina,
czuszki oraz swiezych pomidoréw (podawane z grzanka)

Slimaki duszone w masle z pomidorem, curry, mlekiem kokosowym,
tajska bazylig oraz limonka (podawane z grzanka)

live cooking

zestaw 3

Set 3 — kuchnia srodziemnomorska — krewetki

Krewetki serwowane z piri piri, czosnkiem, kolendrg

w skwierczacej oliwie z trawg cytrynowa (podawane z grzankg maslang)
Krewetki serwowane z pastg curry, pomidorem, mleczkiem kokosowym,
tajska bazylia oraz limonka (podawane z grzankg maslang)

Pikantne krewetki w sosie $Smietanowym z regionu Séte,

z biatym winem i natkg pietruszki (podawane z grzanka maslana)
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zestaw 1

bagietka z wedzonym fososiem,
warzywami i sosem tatarskim

bajgiel wypchany pasta jajeczng,
z majonezem, szczypiorkiem
i zielonym ogodrkiem

jabtko lub banan lub gruszka

woda

zestaw 2

bagietka z szynka parmenska,
warzywami, mastem i parmezanem

bajgiel wypchany twarozkiem,
z jogurtem, szczypiorkiem
i zielonym ogdrkiem

jabtko lub banan lub gruszka

woda

lunch pakiet

14 20

zestaw 3

bajgiel z serkiem mascarpone
i wedzonym fososiem, z warzywami
i rukola z kropelkami salsy z mango

mini satatka grecka z miodowo-
musztardowym sosem vinaigrette

woda niegazowana
lub
sok owocowy

jogurt naturalny

lunch pakiet

32

zestaw 4L zestaw g

sandwich z pieczywa tostowego ciabatta wloska wypchana szynka dojrzewajaca,
z warzywami, szynka i chrupigcym bekonem, warzywami, oliwkami i swiezym
bekonem szpinakiem

ciabatta z warzywami i radichio sandwich z pieczywa tostowego

podawana z grillowanym kurczakiem  zapiekany z pesto podawany

i majonezem z warzywami, mozzarellg i bazylia

jogurt naturalny domowy safatka ze swiezych owocow z kolendrg i mieta

z musem mango i musli crunchy

woda niegazowana, jogurt naturalny
woda niegazowana
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Ceny w ofercie sg kwotami netto | nie stanowig oferty
handlowej. Ceny moga ulec zmianie w zaleznosci od
llosci 0sob | catoksztaftu zamowienia | ilosci dni eventu,

Menu miedzy zestawami mozna dowolnie przemieniac.

zachecamy do kontaktu,
a z pewnoscig znajdziemy

najlepsze kulinarne rozwigzania
dla potrzeb kazdego wydarzenia

wyslij email
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