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zapach swiezego Swierku
blask wigilijnej swiecy
swigteczne dekoracje stotow
zapach grzanego wina
i domowych wypiekow

to i wiele wiecej czeka
na Was z Masters Catering
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BUFET GORACY
Kompot czysty z grzybow lesnych z kotdunami z kaczki i jezynami
Barszcz czerwony ze $liwka suszong i uszkami z kapusta i grzybami

Rolada drobiowa nadziewana

suszonymi jabtkami z sosem zurawinowym

Pierogi nadziewane dorszem i szyjkami rakowymi
aromatyzowane czarnym pieprzem i szalotkami

Rolada wotowa w rozmarynie i tymianku na sliwkowym sosie
Sandacz w sosie piernikowo-miodowym

Kluseczki szpinakowe z klarowanym mastem i szatwia
Buraczano-gruszkowe gratin z cynamonem i przyprawa piernikowa
Ziemniaki duszone w smietanie z dodatkiem swiezych ziét

i suszonych grzybow

PRZYSTAWKI

Pstrag wedzony z musem gruszkowym na ciescie piernikowym
Ruloniki szpinakowo-tososiowe nadziewane mascarpone
Rolada z kaczki z jabtkiem, zurawing i suszonymi grzybami
z sosem koniakowo-sliwkowym

Indyczka macerowana w szafranie i Swiezej wanilii

z macerowang wedzona sliwka i pomarancza

Marynowane poledwiczki z dzika na salsie z marynowanych
opienkow z jezynami i miodem czeresniowym

Pomidor marynowany w emulsji balsamiczne;

z dodatkiem koziego sera

Kutia tradycyjna

SAEATY

Safatka ze Sliwek Swiezych i wedzonych, sera brie , rzymska satatg

i stodka czerwona cebulg z malinowym vinegret

Satata debowa z grillowanym kurczakiem, papryka i mandarynkami
z winnym sosem z czarnej porzeczki

Satata z serem bundz z pomidorami, awokado i wedzong sliwka
macerowang w pitnym miodzie

wybdr aromatycznego i swiezo wypiekanego pieczywa

DESERY

Ciasto miodowo-orzechowe z konfiturg sliwkowa
Strudla makowa z lukrem

Tarta z karmelizowang gruszka i migdatami
Ciasto wiewidra ze $liwkg i przyprawg korzenng
Sernik na ciescie marchewkowym
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BUFET GORACY
Zupa chrzanowa z grzybami suszonymi i biatym barszczem
Rybna zupa z pomidorami i koprem wtoskim z anyzem

Rolada wieprzowa faszerowana grzybami podawana
na sosie rozmarynowym

Dorsz w sosie porowo-smietanowym

Pierogi z soczewicg, grzybami i kapusta

Gryczane kotleciki w sosie grzybowym

Sledz smazony podany na sosie migdatowym

Kapusta wigilijna z grzybami

Faszerowane kalarepki warzywami i sliwkg suszong
Kluski slaskie z weganska okrasa

Ziemniaczane gratin z grzybami

PRZYSTAWKI

Biata ryba po grecku

Sledzie w $mietanie z musztarda francuska, miodem i $liwkami
Sledz piernikowy z rodzynkami i karmelizowanym pomarariczem
Pasztet z soczewicy z komosg ryzowg i orzechami

Rolada z gesi faszerowana dynia i sliwkami

na sosie winno-piernikowym

Miesa pieczone (karkdwka, boczek, szynka)

Tarta gruszkowo-sliwkowa z serem plesniowym

SALATY

Safatka z burakow z grejpfrutem i kozim serem
Kolorowa satatka warzywna z wedzonym kurczakiem
Safatka z makaronem i brokutami

Safatka jajeczna z zielonym ogdrkiem i majonezem
Satatka z gruszka, grejpfrutem i pikantng gorgonzolg
wybor aromatycznego i swiezo wypiekanego pieczywa

DESERY

Japonski makowiec

Tort czekoladowy z kremem z biatej czekolady
Piernik staropolski z czekolada i powidfami
Krem czekoladowy z koniakowa sliwka

Tort bezowy dacquoise

Marcin Cieslikowski

General Manager

tel. +48 530 290 880
mc@masterscatering.com.pl

30-399 Krakow
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STARTER
Gesina z sosem piernikowo-miodowym z malinami podawana
z karmelizowanym burakiem i rozmarynowa gruszka

Tatar z pstraga na terrine z atlantyckiej troci z czarnym
kawiorem i pianka z jarmuzu

Prasowane foie gras z poziomkami, rumiankiem i wedzona kaczka

Filety z karpia Zatorskiego z prazonym stonecznikiem,
ogorkowo-kolendrowa salsg, pitnym miodem i wedzona sliwka

Carpaccio ztososia i sandacza z kawiorem owocowym,
kaparami, cytrynag i oliwg bazyliowa

Sandacz z maslanka, szparagami i czosnkiem niedzwiedzim

Kacza watrobka z matzami swietego Jakuba, cytrusami,
orzechami pecan i sosem cointreau

ZUPY
Consomme z bazanta z grzybami i kluseczkami potfrancuskimi

Krem z polskich rakow z pierozkiem szpinakowym i Swiezymi ziotami
Kompot czysty z grzybow lesnych z kotdunami z kaczki i jezynami
Barszcz czerwony ze $liwkg suszong i uszkami z kapustg i grzybami

Bulion z kaczki podawany z kaczym miesem, grillowanymi kurkami,
boréwkami lesnymi i szpinakowymi kluseczkami

Barszcz czerwony na zakwasie podawany
z pasztecikami miesnymi | uszkami miesnymi

Consommé ze smardzoéw z karmelizowang
w miodzie skorzonerg i duszonym smardzem

DESERY
Czarny sezam w Créme brilée podany z malinowym parfait

Serowy mus supreme na biszkopcie z suszong sliwka,
sosem czekoladowym i lodami z szarej renety

Suflet z prawdziwej czekolady z biatym serem,
sosem malinowym i lodami mietowymi

Mus z biatej czekolady z malibu z karmelizowanymi
orzechami laskowymi na wytrawnym kremie z mango

Torcik cynamonowo-sliwkowy z dynig pizmowg i gorzka
czekolada podany z sosem pomaranczowo-anyzowym

— DEL DE DE DE DEL D PDEDEL

K D& KR D& D&

DANIE GEOWNE

Sandacz pieczony z piernikowa glazurg ze swiezg mietg

na puree z batatow w kompozycji pieczonych warzyw, pomidoréw
i maslanego sosu

tosos pieczony macerowany w tymianku, gorczycy i miodzie
serwowany z ratatuille warzywnym i sosem pomaranczowo-
-pieprzowym

Kaczka wolno pieczona w majeranku i jabtkach z dyniowymi pyzami,
karmelizowanym burakiem i sosem koniakowym

Udo gesi zatorskiej |confit] podane z racuchami z maslanki
i miodu akacjowego z gruszkowo-buraczanym gratin i porzeczkami

Poledwica z jelenia pieczona w kapuscie z selerowo-gruszkowym
gratin, sosem smardzowym i jezynami

Mazurski sandacz z patelni z sosem z wedzonego $ledzia
z gratin buraczono-jabtkowym z suszong sliwka i waniliowa polenta

Tro¢ wedrowna na rybnym sosie z matzy, czarnym pierozkiem
wypchanym warzywami i lis¢mi botwiny

Filet z jesiotra pieczony w masle i soku z kiszonej kapusty
z czerwonym pieprzem, sosem jabtkowym z brusznica,
gratin z czarnej rzepy i leniwym kluskiem

Grillowana makrela w ostrej panierce z pomidorami
koktajlowymi z grilla, Swiezej kolendrze i puree z ziemniakow

Filet z dorsza soute podawany z bobem i grillowanymi
boczniakami w sosie dziewiczym z cytryng

Smazony filet z suma podawany na wedzonym pstragu
z duszonym porem, sakiewka ratatuj i rybnym bulionem

Polski sandacz rzeczny z patelni z sosem z wedzonego sledzia
z gratin buraczono-jabtkowym i waniliowg polenta

Rolada z kaczki faszerowana gesimi watrobkami z miodem
rycerskim, podawana z jabtkami tackimi i sosem agrestowym

Pieczony w niskiej temperaturze comber z jelenia podany
z karmelizowanymi burakami, pierozkami z kasza i oscypkiem
W sosie z owocOw jatowca i trawy zubrowe;

DESERY
Sernik ze skorka pomaranczowa z konfitura
z czarnej porzeczki i sorbetem z zielonego jabtka

Sernik dwukolorowy z malin i jezyn na biszkoptowym torciku
z rabarbarowym musem
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wybierz to co lubisz i smakuj zycie | 2 x zupa | 8 x bufet zimny | 5 x satata
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BUFET ZIMNY
Poledwica wotowa z musem grzybowym, serem bursztyn i figa

Dorsz w panierce pistacjowo-ziotowej z sosem
orzechowym i micro botwing

Tatar wotowy z nasionami stonecznika,
marynowanymi rydzami i kapary

Roézowy tosos z grilla w oliwie bazyliowej z salsg z ogorka i melona

Pieczony rostbef z mtodym szpinakiem,
piklami dyniowymi i sliwka w miodzie

Baktazan pieczony z pastg orzechows, granatem
i karmelizowanym burakiem

Bliny z kukurydzy z niebieskim serem,
awokado i smazonym wegorzem

Malinowy pomidor sous vide z guacamole i serowym ciastkiem
Comber z jelenia z borowikami, rozmarynem i jezynami
Mini burak z pesto pietruszkowym i wedzonym bundzem
Carpaccio z gotebia na chutney z czerwonej cebuli i porto
Foie gras z biatg czekoladg i szarg renetg

Polskie migsa tradycyjnie pieczone

Wytrawny macarons z gravlaxem z tososia

Suska Sechlonska z gatazka olchy

Kotleciki jagniece z musem selerowym i gruszka

Ceviche z turiczyka na musie z bobu i salsie owocowe;
Deska polskich seréw z domowymi konfiturami

Sum pieczony ,serwowany w catosci nadziewany musem
limonowym w asyscie rakéw mazurskich

Karp lub pstrag marynowany w kafirze serwowany
w galarecie rybnej z winogronami i migdatami

Wybor galantyn miesnych ze Swiezymi ziotami i bakaliami

Pieczony schab marynowany w rozmarynie i majeranku
faszerowany musem z jaj przepiorczych i zielonej dymki
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BUFET ZIMNY
Roastbeef w sosie z zielonego pieprzu z chrzanem kremowym

Tunczyk z grilla w czarnym sezamie z wodorostami wakame,
sosem teriyaki i hot pepperni

Marynowane poledwiczki z dzika na salsie z marynowanych
opienkow z jezynami i miodem czeresniowym

Pieczona poledwiczka z dorsza z zielonym groszkiem
i motylim szczawikiem

Wybor sledzi marynowanych

-Sledzie w smietanie

-$ledz battycki z olejem i szalotka

-opiekany $ledz w zalewie octowo-cytrynowe;j

Domowy pasztet mysliwski z dzika i zajgca z dodatkiem miodu
Lekkie galaretki wieprzowo-drobiowe z winegretem grzybowym
Mtoda gaska faszerowana watrébkami i jabtkami

Kietbasy domowe tradycyjne i mysliwskie

Sledz battycki w $mietanie z kosztelem

Sledz w oleju z szalotkg i gorczyca

Rolada z sandacza z rodzynkami z syropem klonowym

Pstrag na swiezym ogorku z sosem miodowo musztardowym

Filety z karpia Zatorskiego ze stonecznikiem prazonym,
parmezanem, rukolg, kaparami i ogérkowo-kolendrowa salsg

Mus z sarny w gofrowym wafelku z porzeczkami i konfiturg malinowa
Roastbeef w sosie z zielonego pieprzu z chrzanem kremowym

Kietbasa Piaszczanska — jak gtosi Legenda byta podawana na stole
Kazimierza Wielkiego na Wawelskim stole krolewskim

Poledwica cieleca pieczona aromatyzowana rozmarynem,
rolowana z lesnymi grzybami na chutney z ananasa i melona

Szczupak faszerowany musem z biatych ryb, aromatyzowany
delikatnym wywarem rybnym

Halibut marynowany w soku z limonki na musie kolendrowym

Wybor wioskich wedlin sezonowanych ,dojrzewajgcych w asyscie
grissini swiezych ziéti duetu
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ZUPY
Consomme z bazanta z grzybami i kluseczkami potfrancuskimi

Krem z polskich rakow z pierozkiem szpinakowym i swiezymi ziotami
Kompot czysty z grzybow lesnych z kotdunami z kaczki i jezynami
Barszcz czerwony ze $liwka suszong i uszkami z kapusta i grzybami

Bulion z kaczki podawany z kaczym miesem, grillowanymi kurkami,
boréwkami lesnymi i szpinakowymi kluseczkami

Barszcz czerwony na zakwasie podawany
z pasztecikami miesnymi | uszkami miesnymi

Consommé ze smardzoéw z karmelizowang
w miodzie skorzonerg i duszonym smardzem

Krem z pomaranczy aromatyzowany korg cynamonu
z wiejska Smietana leniwymi kluskami

Zupa chrzanowa z grzybami suszonymi i biatym barszczem
Rybna zupa z pomidorami i koprem wtoskim z anyzem

SAEATY | SALATKI
Satatka z miodowego melona ,stonego owczego sera i zielonej
kolendry z satatami polnymi i vinegret francuskim

Safatka z marynowanymi omutkami, gotowanymi
ziemniakami i musztarda francuska

Safatka z karmelizowanej gruszki, avocado pomidorkow
koktajlowych i sosem vinegret

Satata lodowa z koprem ogrodowym, pieczonym kurczakiem,
zurawing i brzoskwinig z sosem z czarnej porzeczki

Safatka z owczego sera z melonem miodowym z blanszowana
cukinia i satatg ogrodowa na vinegret francuskim

Satatka z cieciorki z wedzonym pstragiem,
pieczong papryka i zielong fasolka z rodzynkami

Zielone sataty z plastrami wedzonego fososia,
owocami kaparowca i cytrynowego vinegret

Satata lodowa, szpinak, rukola, kietki sojowe, pomidory,
zielone ogorki, czerwona cebula, pieczone buraki

z musztardowym vinaigrette

Satfatka Nicejska z turiczykiem
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SALATY | SALATKI

Satatka z gorskim bundzem, malinowym pomidorem

i sosem pesto z natki pietruszki

Satatka z pieczonymi burakami i z kozim serem zagrodowym,
Swiezymi lis¢mi szpinaku, marynowanym stodkim ogorkiem,

melonem i wedzong makrelg

Satfatka z pomidordw, ogorkow, papryki i czerwonej cebuli
z natka pietruszki, cytryngioliwa

Satata z gruszkami i grillowana poledwicg z awokado i szparagami
Satatka z grillowanym w miodzie kurczakiem z awokado,
pomidorami, kukurydzg, roszponka, kietkami, orzechami

i pieczonym brokutem w lekkim sosie curry

Satatka polska jarzynowa z marynowanymi grzybami

Satata Caesar z grillowanym tososiem, polskim serem bursztym
i sosem anchovies

Safatka z grillowanym kurczakiem w przyprawie piernikowej,
z6ttego sera, zielonych ogdrkdw, kukurydzy i ananasa

Pieczywo swiezo wypiekane i chleby razowe

DESERY
Sernik ze skorka pomaraniczowa z konfitura z czarnej porzeczki

Sernik dwukolorowy z malinami i jezynami na kruchym spodzie
Czarny sezam w Creme brilée z karmelizowana dynia

Serowy mus supreme na biszkopcie z suszong sliwka

Mus z biatej czekolady z malibu z orzechami w karmelu z mango
Mus pistacjowy z miodem i sliwkami

Strudla jabtkowa w ciescie francuskim

Pieczona szarlotka z cynamonem i stodka kruszonka

Bezowa tarta z nadzieniem daktylowym i migdatowym mascarpone
Beza z kremem i owocami jagodowymi

Tarta $liwkowa z miodem spadziowym i skérka pomaranczy
Ciasto czekoladowe z powidtami sliwkowymi

Mus z czarnej porzeczki z listkami biatej czekolady
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DANIA GORACE RYBY
Matze sw.Jakuba zapiekane ze szpinakiem, serem i salsg z pomidora

Zapiekane mule nowozelandzkie w crunchy miodowym,
pistacja i mieta

Mini bliny z gryki z wedzonym pstraggiem i kwasna $mietana

tosos herbaciany w syropie klonowym i sezamem

Dorsz w lekkim sosie winnym ze Swiezym szpinakiem i pomidorami
Filet z soli smazony w jajku z mastem lawendowym

Dorsz panierowany w ziofach ze sliwkowym cruble serwowany
na sosie dziewiczym ze swiezg kolendrg

Kluseczki z karpia osieckiego w szafranowym sosie z matzami

Dorsz soute podawany z karmelizowana brukselka
i grillowanymi pieczarkami

tosos marynowany w musztardzie z gorczycy, miodu
i tymianku na sosie pomaranczowym

Sum pieczony marynowany w czerwonym pieprzu
i limonce na mandarynkowym sosie

Pstrag rolowany z musem rakowym przyprawiany cytrynowym
pieprzem na sosie bazyliowym

Filet z tilapii marynowany w soku z limonki i soli morskiej
na kremowo-winogronowym sosie

Lin duszony w smietanie z szalotkami i ogrodowym koprem
DANIA GORACE MIESA
Poledwiczka z dzika aromatyzowana jatowcem i czerwonym winie

na sosie z lesnej borowki

Udziec z kaczki pieczony w korze cynamonu, winnych
jabtkach na sosie z wisni

Kurczak zagrodowy macerowany w wisnidwce i gatazkach
tymianku w asyscie sosu bbq

Kurczak pieczony macerowany winiakiem i ziotami na sosie
czekoladowym aromatyzowanym papryczkami chilli

Szynka pieczona aromatyzowana gozdzikami,miodem
i balsamico na sosie z czarnej porzeczki
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DANIA GORACE MIESA
Satay jagniecy w sosie orzechowo-sojowym na szpadkach
z orzechami kruszonymi

Wieprzowina w sosie z czerwonego wina, suski sechlonskiej
i charsznickiej kapusty kwaszonej z suszonymi grzybami

Wotowina faszerowana wedzonym boczkiem, sliwkami wedzonymi,
ogorkiem i skorka chleba razowego

Kurczak z pastg orzechowa i sosem ostrygowym z warzywami,
dymka, rambutanem i nerkowcem

Wotowina duszona po prowansalsku w czerwonym winie z dodatkiem
krewetki black tiger

Gorka cieleca ze smardzami, Swiezymi ziotami i czarng boréwka

Eskalopki wieprzowe podawane z sosem rozmarynowym
z leSnymi jagodami

Kaczka confit podawana z sosem brusznicowym
z pieczonym jabtkiem

Rolada z kaczki z jabtkami fgckimi i Swiezym majeranku

Zraziki staropolskie wotowe faszerowane skdka chlebowa, boczkiem,
ogorkiem i sliwka w sosie sliwkowo-koniakowym

Roladki z poledwiczek wieprzowych faszerowane suszonymi
pomidorami, szpinakiem i morelami

Nozka z kaczki confit duszona w czerwonym winie,
brusznicy i trojniaku

Zeberka wieprzowe w sosie miodowo-musztardowym

Perliczka pieczona z jabtkami, wedzona sliwka rozmarynem,
czeresniami i czerwonym winem

Ges Zatorska wolno pieczona podlewana pitnym miodem
i Swiezymi ziotami

Duszona wotowina rasy czerwono-biatej w sosie z czerwonego wina,
suski sechlonskiej i charsznickiej kapusty kwaszonej
z suszonymi grzybami

Rolada z kaczki z jabtkami tackimi i Swiezym majeranku

Jagniecina podhalanska w pikantnym sosie z lesnych grzybow
z pieczonymi warzywami
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menu bufetowe
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wybierz to co lubisz i smakuj zycie | 2 x zupa | 8 x bufet zimny | 5 x satata

x danie gorgce | 5 x dodatki do darn goracych | 6 x deser
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DODATKI DO DAN GORACYCH

Pierogi z gesing aromatyzowane macerowang zurawing
okraszane chutney ananasowym

Kluseczki dyniowe okraszane fatkami parmezanu

Ziemniaki pieczone w stodkiej papryce i czosnku

Buraczki pieczone w miodzie i kremie balsamicznym
z dodatkiem tymianku

Risotto z selera korzennego aromatyzowane pieprzem
mielonym i ptatkami morskiej soli

Pierogi recznie robione z kozim serem i szpinakiem
Ziemniaczane barytki w czosnku i sSwiezym majeranku
Kasza gryczana z suszonymi grzybami | Gratin buraczano-gruszkowe

Czarne pierozki z sepig faszerowane dorszem
i Swiezymi ziotami na sosie matzowym

Pierozki z kapusta i grzybami delikatnie podsmazane

Moskale z blachy przektadane grilownanym oscypkiem
i kawatkami sera bundz na sosie z kurek

Mix warzyw z grilla ze Swiezymi ziotami
Pieczona marchewka z fenkutem i oliwa rozmarynowa

Ravioli z kozim serem i szpinakiem na sosie
maslano-pomidorowym z tajska bazylia

Ragout warzywne z cukinii, baktazana, cebuli i pomidoréw
Buraczano-gruszkowe gratin

Ziemniaczane gratin z grzybami

Kasza gryczana z mastem

Risotto w kremowo-porowym musie

Gnocchi w sosie z suszonych pomidoréw z oliwkami, rukolg i pesto
Zapiekana cukinia w pomidorach

Waniliowe risotto z pomarancza
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DODATKI DO DAN GORACYCH
Polskie kopytka z okrasa z prazonej cebuli i masta

Mtode ziemniaki pieczone w swiezych ziotach z oliwg z oliwek
Borowiki duszone w smietanie z szalotkami i Swiezg natka

Ryz jaSminowy z blanszowanym szpinakiem aromatyzowanym
szalotkami niedzwiedzim czosnkiem

Ziemniaki gotowane okraszane bekonem
aromatyzowane majerankiem

Brokuty parowane serwowane na kremowym sosie migdatowym

Kapusta Swigteczna duszona w czerwonym winie z dodatkiem
szalotek, lesnych grzybdw oraz suski sechlonskie;

SWIATECZNY OPEN BAR
Swiezo parzona kawa z ekspreséw cisnieniowych automatycznych
(cappucino, latte, americano, espresso - kawa z plantacji FairTrade)

Herbaty BIO oraz ziota suszone BIO

Sok jabtkowy slow food z cynamonem i gozdzikiem -
podawany na ciepto

Sok pomaranczowy oraz jabtkowy | wody mineralne
Kompot z suszu - podawany na zimno

Sok jabtkowy slow food z cynamonem i gozdzikiem -
podawany na ciepto

Grzane wino z pomaranczami, gozdzikiem i anyzem
Jabtkowy likier z brandy z korg cynamonu

Piernikowy Cud: wodka waniliowa, likier orzechowy,
mleczko skondensowane przyprawa do piernika i kruszone orzechy

Wino czerwone i biate Nos Racines IGP DOC
Wino czerwone i biate Aldeia Saloia
Prosecco Frizante DOC

Wodka malinowo-cytrynowa

Cytrynowka z miodem i limetka

Wino sliwkowe Choya
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